MENU DE THANKSGIVING

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT = 27€
ENTREE + PLAT + DESSERT = 34€

Velouté de potiron, éclats de marrons et cro(itons dorés
ou
Salade de pommes de terre Roseval, saumon fumé et créme al'aneth
k% %
Pavé de cabillaud cuit au four, [égumes racines rotis, sauce homardine
ou

Ballotine de dinde fermiere farcie,
fine purée de patate douce et légumes rbtis, sauce aux airelles

k% %k

Tarte sablée aux noix de pécan caramélisées, créme Chantilly

Prix nets en euros, taxes et service comptris.
L’établissement n’accepte pas les réealements par chéque bancaire.




THANKSGIVING MENU

STARTER + MAIN DISH OR MAIN DISH + DESSERT = €27
STARTER + MAIN DISH + DESSERT = €34

Velvety pumpkin soup, chestnut pieces and gold croutons
or
Potato salad, smoked salmon with dill cream cheese
K3k k
Baked Cod, root vegetables, lobster sauce
or
Stuffed free-range turkey ballotine, fine mashed sweet potato , cranberry sauce

%k %k

Shortbread tart with caramelized pecans, whipped cream

Net prices in euros, taxes and service included.

No payment by check accepted.




