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優惠包括 

 於上午 10 時至中午 12 時使用酒店戶外園林草地作婚禮場地以接待 100 位賓客 

 行政總廚精心設計婚禮中式午宴菜譜以宴請 8 席賓客 (每席 10 至 12 位) 

 8 席 (每席 10 至 12 位) 賓客於午宴期間享用 3 小時內無限供應的汽水、橙汁、礦泉水及啤酒 

 婚宴前 1 晚或當晚入住蜜月套房，奉送出門專用之用具及翌日於房內享用雙人美式早餐 

 「花悅」提供優雅花卉裝飾包括花飾拱門及簽名桌佈置於戶外園林草地 

 免收自備飲品開瓶費 12 瓶 

 奉送汽酒 1 瓶作祝酒儀式 

 奉送 2 層 5 磅鮮果忌廉蛋糕 1 個 

 免費泊車位每 2 席 1 個，每個 5 小時  

 多款檯布、椅套及餐桌擺設以供選擇 

 於戶外園林草地免費使用音響器材包括擴音器 2 個及無線麥克風 2 支  

 於午宴場地免費使用音響器材包括內置液晶體投射器、屏幕及無線麥克風 2 支 

 酒店住宿折扣優惠 

 

額外選購 

 於 2026 年 1 月 1 日至 2026 年 3 月 31 日期間，每席的額外收費為港幣$15,688 

 於 2026 年 4 月 1 日至 2026 年 9 月 10 日期間，每席的額外收費為港幣$14,388 

 於 2026 年 9 月 11 日至 2026 年 12 月 31 日期間，每席的額外收費為港幣$16,988 

 於 2026 年 1 月 1 日至 2026 年 3 月 31 日及 2026 年 9 月 11 日至 2026 年 12 月 31 日期間，每席另加港幣$840

起可享 3 小時內於午宴期間無限添飲精選紅、白酒 

 於 2026 年 4 月 1 日至 2026 年 9 月 10 日期間，每席另加港幣$720 起可享 3 小時內於午宴期間無限添飲精選

紅、白酒 

 宴會大禮堂設有 LED 液晶屏幕, 佈景套餐價格由淨價港幣$9,000 起 

 

如欲預訂或查詢，請致電 3723 1234 或電郵 events.shatin@hyatt.com 與宴會部聯絡。 
 
條款及細則 

* 價格需另加 10%服務費 

* 優惠不可與其他優惠同時使用 

* 適用於 2026 年 1 月 1 日至 2026 年 12 月 31 日舉行之婚禮 

* 婚禮晚宴適用於每席 10 至 12 位賓客 

* 優惠設最低餐飲消費 

* 供應視乎情況而定，而酒店亦可隨時更改內容而不作另行通知 

* 如有任何爭議，香港沙田凱悅酒店將保留最終決定 

 
 
 

2026 凱悅婚禮及中式午宴套餐 

港幣$156,888 (2026 年 1 月 1 日至 2026 年 3 月 31 日)     

港幣$149,888 (2026 年 4 月 1 日至 2026 年 9 月 10 日)     

港幣$169,888 (2026 年 9 月 11 日至 2026 年 12 月 31 日)    

 

 

 

 



 

In the case of unforeseeable market price fluctuations for any of the menu items, Hyatt Regency Hong Kong, Sha Tin reserves the right to alter 
the above menu price and items. The hotel undertakes to guarantee the menu price and items 60 days prior to your event. 

由於市場價格的浮動, 香港沙田凱悦酒店保留更改以上菜單價格及各項目之權利。本酒店將於宴會舉行 60 天前確實上述菜單之價格及各項目。 

2026 WEDDING CHINESE LUNCH MENU 
2026 婚禮中式午宴菜譜  
 

Roasted whole suckling pig 

珠聯囍璧合 

 

Baked crabmeat, truffle paste, cream sauce stuffed in crab shell 

松露醬白汁焗釀鮮蟹蓋 

  

Double-boiled pigeon, conpoy, sea cucumber, black wolfberry, red dates soup 

黑杞子紅棗元貝海參燉鴿湯 

  

Braised whole abalone (6-head), Chinese mushrooms, oyster sauce 

花菇扣原隻六頭湯鮑 

 

Steamed tiger garoupa, chicken fat 

雞油蒸大老虎斑 

  

Crispy-fried chicken, soya sauce 

秘制醬油吊燒雞 

  

Fried rice, cod fish, crispy rice, termite mushroom paste 

雞樅菌醬鱈魚炒脆米絲苗  

 

Tossed noodles, scallops, assorted mushrooms, spring onion oil 

鮮菌蔥油帶子拌麵 

  

Double-boiled snow gum, lotus seed, lily bulbs, red date soup 

紅棗蓮子百合冰糖燉雪燕 

 

Petits fours 

美點雙輝映 

 

Chinese tea 

中國茗茶 
 
 


