Individuales

SAINT HONORE — 8
Masa hojaldre, profiteroles,
crema pastelera

y crema batida

TARTA VASCA — 8
Tarta de queso con compota
de frutos rojos y fruta fresca

CHEESECAKE SIN CULPA
Y SIN GLUTEN — 8

Tarta de queso,

Cointreau, moras

BROWNIE
DE CHOCOLATE — 7
Chocolate, frutos secos

Dulce tentacion

MADELEINES

FRUTOS ROJOS

Pequenos bizcochos de
vainilla con fruta fresca
pieza — 2

caja de 8 piezas — 13

BROWNIE AU CHOCOLAT
GLUTEN FREE

Hecho con harina

de almendra

pieza — 1%°

caja de 8 piezas — 12

Macarons

pieza — 1%°

caja de 6 piezas — 7
caja de 10 piezas — 12
Sabores:

Vainilla

Maracuya
Cafe

Bolleria dulce

Croissant de almendra — 5
Muffin de chocolate — 4
Rollo de canela — 5

Croissant de chocolate — 5

Pan salado

Focaccia de cebolla,
aceite de oliva, oregano — 5

Pan campesino blanco — 5

Pan campesino
de semillas — 5

Dulceria local

Cocadas
pieza — 1
caja de 6 piezas — 5

Galletas
de la casa

Avena — 2

Coco — 2

Sandwiches

Jamon York y queso — 6

Bocata de prosciutto
y queso manchego — 7

Panini capresse — 5

Frutas &
ensaladas

Ensalada César — 8
Fruta mixta — 3
Fruta de mano —1
Yogurt organico — 2

Parfait saludable — 7

Los precios mostrados en nuestro menu no incluyen elimpuesto de ITBMS. Este sera calculado y agregado al total de su cuenta al momento de facturar. ADVERTENCIA AL CONSUMIDOR: el consumo de

carnes, aves, mariscos, crustaceos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos, especialmente si tiene ciertas condiciones meédicas. Por favor,
notifique a uno de los miembros de nuestro equipo si tiene algun requerimiento alimenticio especifico, intolerancia o alergia. El peso de las carnes y los cortes de pescado se basan en porciones crudas.



