
(4-Course Set Dinner)

BUSINESS CLASS
US$ 160 NETT

(4-Course Set Dinner)

ECONOMY
US$ 88 NETT

(4-Course Set Dinner)

VEGETARIAN
US$ 80 NETT

(4-Course Set Dinner)

CHILDREN
US$ 72 NETT

Men
BOOK NOW: 097 350 1234

LEPETITCHEF.COM/PHNOMPENHFamily

សុ៊បសែណ្ត កេខៀវ | នំ្រស�យឈសី្រតាហ្វល

ផសា្ត ស្នូលផ្ទី | ទឹក្រជលកេ់បង៉េបះ

សាចេ់ធ្វើពីបែន្ល | េល្ព កិន | ការ ៉តុ 
នេនងេខៀវ  | ទឹក្រជលក្់រគបស់ា្វ យចន្ទី ផ្សតិ្រតាហ្វល

នំបរាងំ |  ទឹកសូកូឡេក្ត   |  វានីឡ   |  កាេរម៉

Spring
Green Pea Velouté | Truffle Cheese Straw

Summer
Handmade Spinach & Ricotta Raviolo

Tomato Sauce

Autumn

Beyond Meat  | Pumpkin Mousseline
Baby Carrot | Green Zucchini

Creamy Cashew Nut Truffle Sauce 

Winter
Dame Blanche | Warm Chocolate Sauce

Vanilla Ganache | Vanilla Ice Cream

សុ៊បសែណ្ត កេខៀវ | នំ្រស�យឈសី្រតាហ្វល

ផសា្ត ស្នូលផ្ទី | ទឹក្រជលកេ់បង៉េបះ

សាចេ់គអូ�សា្ត លី | េល្ព កិន | ការ ៉តុ 
នេនងេខៀវ  | ទឹក្រជលកេ់្រមចកំពត

នំបរាងំ |  ទឹកសូកូឡេក្ត   |  វានីឡ   |  កាេរម៉

Spring
Green Pea Velouté | Truffle Cheese Straw

Summer
 Handmade Spinach & Ricotta Raviolo

Tomato Sauce

Autumn

Grilled Australian Grass Fed Beef Tenderloin 
Pumpkin Mousseline | Baby Carrot

Green Zucchini | Kampot Pepper Sauce

Winter
Dame Blanche | Warm Chocolate Sauce

Vanilla Ganache | Vanilla Ice Cream

សុ៊បសែណ្ត កេខៀវ | នំ្រស�យឈសី្រតាហ្វល

ផសា្ត ស្នូលផ្ទី | ទឹកសសេ្រគ�ងសមុ្រទ

សាចេ់គអូ�សា្ត លី | េល្ព កិន | ការ ៉តុ 
នេនងេខៀវ  | ទឹក្រជលកេ់្រមចកំពត

នំបរាងំ |  ទឹកសូកូឡេក្ត   | វានីឡ 
កាេរម៉រសជតិរ៉ាម និងែផ្លទំពាងំបយជូរ

Spring
Green Pea Velouté | Truffle Cheese Straw

Summer
Handmade Spinach & Ricotta Raviolo

Bouillabaisse Emulsion

Autumn

Grilled Australian Grass Fed Beef Tenderloin 
Pumpkin Mousseline | Baby Carrot

Green Zucchini | Kampot Pepper Sauce

Winter

Dame Blanche | Warm Chocolate Sauce
Vanilla Ganache | Rum-Raisin Ice Cream

សុ៊បសែណ្ត កេខៀវ | េថ្លើមកា្ង ន  | នំ្រស�យឈសី្រតាហ្វល

ផសា្ត ចំនតិេលាកែខស្នូលេ្រគ�ងសមុ្រទ
ទកឹសសេ្រគ�ងសមុ្រទ

សាចេ់គតាជីម៉ | េល្ព កិន | ការ ៉តុ 
នេនងេខៀវ  | ទឹក្រជលកេ់្រមចកំពត

នំបរាងំ |  ទឹកសូកូឡេក្ត   | វានីឡ 
កាេរម៉រសជតិរ៉ាម និងែផ្លទំពាងំបយជូរ

Spring
Green Pea Velouté | Pan Seared Foie Gras

Truffle Cheese Straw

Summer
 

Seafood Ravioli | Bouillabaisse Emulsion

Autumn

Grilled Korean Hanwoo Beef Rib Eye
Pumpkin Mousseline | Baby Carrot

Green Zucchini | Kampot Pepper Sauce

Winter

Dame Blanche | Warm Chocolate Sauce
Vanilla Ganache | Rum-Raisin Ice Cream



in the family world

The
Smallest Chef


