Restaurant Mayo

Boire, Manger, Partager

*Une garniture au choix comprise

Viande des grisons IGP, beurre de 18 Saumon doré & loseille 28

Baratte aux herbes

Bruschetta creme de truffe & mache 8 Ravioles de homard, jus homardine 30

d’hivery Noix de Saint-Jacques au sautoir & 30

Les fruits de mer : huitres, crevettes, 36 chataignes, jus de roti

bulots ¢ Volaille fermiere, crémeux de 28
champignon & ail noir
Cote d’agneau a la plancha, confit de 32
coing & orange

L'ceuf Mayo ala moutarde de Brive & 12 Faux-filet de boeuf Angus, roquefort 40

coulis d'herbes fumées Vv & jus a I'échalote

Soupe de potimarron, creme au 12

gingembre ¢ v

Cceur fondant d’artichaut en 14

carpaccio, condiment ala truffe ¢ v Fricassée de céleri & pomme créeme 7

o ) . de comté ¥ v

Crabe bleu de Méditerranée au radis 18

& épices ¢ Purée de patate douce ¥ Vv 7

Ceviche de daurade, leche de tigre ¢ 16 Macaronis farcis aux champignons y 7
Poélée de légumes d'automne ¥ Vv 7
Risotto au riz Vénére & vieux 7
parmesan Vv

César salade, volaille croustillante & 22

parmesan Frites Vv 7

César salade, gambas & parmesan 24 Salade mesclun ¥V 7

Crogue-monsieur jambon, sauce 22

mornay & frites

Cheeseburger au comté & frites 26 Tarte crumble aux pommes V¥ 12

Linguini truffé au parmesan v 24 Royal chocolat v 12

Fish N' Chips & sauce tartare 24 Créeme brilée XV 9
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Sans gluten Végétarien

Un menu enfant est disponible sur demande.
Une liste compléte des allergenes est disponible sous demande.
Toutes nos viandes sont d'origine Union Européenne, exceptée le Faux-Filet, en provenance d’Argentine.

Hyatt Regency Paris Etoile, 3 Pl. du Général Koenig ) 1TiS
Prix nets en euros, taxes et services inclus. TVA 20% sur les boissons alcoolisées. TVA 10% sur la nourriture et les boissons non alcoolisées



