
ROOM SERVICE

PEQUENO ALMOÇO BREAKFAST
6.00 am – 12.00 pm

ESPECIAIS  SPECIALS
CO N T I N E N TA L
CO N T I N E N TA L
SELEÇÃO DE PASTEL ARIA , MANTE IGA , COMPOTAS, QUE I JO, 
CHARCUTARIA , IOGURTE DE FRUTAS, PRATO DE FRUTA 
DA ÉPOCA, INCLUI ESCOLHA DE SUMOS, CAFÉ OU CHÁ
BAKERY SELECT ION, BUT TER, J AM, CHEESE, CHARCUTER IE, 
FRU IT YOGURT, SEASONAL FRU IT PL ATE, 
INCLUDES CHOICE OF JU ICES, COFFEE OR TEA  25

A M E R I CA N O
A M E R I CA N
SELEÇÃO DE PASTEL ARIA , OVOS À ESCOLHA, BACON, 
BATATA, PANQUECAS, MANTE IGA , XAROPE DE AGAVE, 
IOGURTE, GRANOL A, PRATO DE FRUTA DA ÉPOCA, INCLUI 
ESCOLHA DE SUMOS, CAFÉ OU CHÁ
BAKERY SELECT ION, EGGS AT YOUR CHOOSE, BACON, 
HASH BROWN, PANCAKES, BUT TER, MAPLE SYRUP, YOGURT, 
W ITH GRANOL A , SEASONAL FRU IT PL ATE,
INCLUDES CHOICE OF JU ICES, COFFEE OR TEA  30

À LA CARTE À LA CARTE  
S E L E ÇÃO D E PA DA R I A E PA S T E L A R I A
S E L E CT I O N O F B R E A D S & B A K E RY  
SORTIDO DE PASTEL ARIA FOLHADA
E PÃES ARTESANIAS
SELECT ION OF V IENNOISER IES
AND ART ISAN BREADS  14

C E R E A I S E L E I T E
C E R E A L S & M I L K  
MUESL I, GRANOL A, CHOCO MAX, CORNFL AKES,
AVE IA . LE ITE ME IO GORDO, MAGRO, SEM L ACTOSE, 
BEB IDA DE AVE IA , SO JA , AMÊNDOA OU DE COCO
MUESL I , GRANOL A , CHOCO MAX, CORNFL AKES, OATS. SK IMMED 
MILK, LOW FAT M ILK, L ACTOSE-FREE, 
OAT, SOYA , ALMOND OR COCONUT M ILK  9

S E L E ÇÃO D E I O G U RT E S
YO G U RT S E L E CT I O N  
NATURAL OU DE FRUTAS COM CEREA IS
PL A IN OR WITH FRU ITS W ITH CEREALS  7

G RA N O L A CA S E I RA
H O M E M A D E G RA N O L A  
GRANOL A CASE IRA , IOGURTE, AMÊNDOAS,
COM MEL À PARTE
HOMEMADE GRANOL A , YOGHURT, ALMONDS, 
W ITH HONEY AS IDE  12

P RATO D E F R U TA DA É PO CA
S E A S O N A L F R U I T P L AT T E R    11

S E L E ÇÃO D E Q U E I J O S
C H E E S E S E L E CT I O N
SELEÇÃO DE QUE I JOS LOCAIS COM COMPOTA
SELECT ION OF LOCAL CHEESE W ITH JAM                  17

C H A RC U TA R I A
C H A RC U T E R I E  
SELEÇÃO DE CHARCUTARIAS REG IONAIS
E AZE ITONAS
SELECT ION OF LOCAL CHARCUTER IE AND OL IVES 18

À LA CARTE À LA CARTE 
PA PA S D E AV E I A
OAT M E A L
LE ITE, AÇÚCAR, CANEL A, PASSAS, NOZES
MILK, SUGAR, C INNAMON, RA IS INS, WALNUTS                       12

PA N Q U E CA S
PA N CA K E S  
XAROPE DE ÁCER OU FRUTOS VERMELHOS
MAPLE SYRUP OR RED BERR IES  12

S E L E ÇÃO D E OVO S
E G G S S E L E CT I O N  
DOIS OVOS AO SEU GOSTO, BATATA “RÖST I”, 
TOMATE, COGUMELOS ASSADOS
PODE ADIC IONAR: CEBOL A, P IMENTOS, 
TOMATE, COGUMELOS, QUE I JO FL AMENGO, 
F IAMBRE DE PORCO OU DE PERU 
TWO EGGS ANY STYLE, HASH BROWN, 
ROASTED TOMATOES, MUSHROOMS
YOU CAN ADD: ON IONS, PEPPERS, TOMATO, 
MUSHROOMS, “FL AMENGO” CHEESE,
PORK OR TURKEY HAM  13

OVO S B E N E D I CT 
E G G S B E N E D I CT  
DOIS OVOS ESCALFADOS, BACON,
MOLHO HOL ANDÊS EM BR IOCHE
TWO POACHED EGGS, BACON, HOLL ANDA ISE 
SAUCE ON A BR IOCHE BUN  17

ACOMPANHAMENTOS SIDES
B ATATA RÖ S T I
HASH BROWN  5

S A L S I C H A S D E PO RCO O U F RA N G O
PORK OR CH ICKEN SAUSAGES  7

TO M AT E A S S A D O CO M E RVA S P ROV E N ÇA I S
ROASTED TOMATOES WITH HERBS  5

A B ACAT E
AVOCADO  5

B ACO N
BACON  5

S A L M ÃO F U M A D O
SMOKEY SALMON                                                                     8

PARA OS MAIS PEQUENOS
FOR THE LITTLE ONES

I O G U RT E CO M F R U TA S
YOGURT AND FRU IT  5

B AT I D O D E M O RA N G O
STRAWBERRY SMOOTHIE  7

M I N I S A N D E S D E OVO M E X I D O
MIN I SCRAMBLED EGG SANDWICH  8

PA PA S D E AV E I A D O C E S CO M F R U TO S D O B O S Q U E
SWEET OATMEAL WITH BERR IES  7

M I N I PA N Q U E CA S
MIN I PANCAKES
BANANA, CREME DE AVEL Ã E CACAU
BANANA, HAZELNUT AND COCOA CREAM                             8



ALL DAY |  12.00 pm – 10.30 pm

COUVERT
PÃO, M A N T E I G A E AZ E I TO N A S
BREAD, BUT TER AND OL IVES  7

ENTRADAS STARTERS
A S A S D E F RA N G O  CHICKEN WINGS  16

S E L E ÇÃO D E Q U E I J O S E E N C H I D O S
SELECT ION OF CHEESES AND CURED MEATS  26

PA S T É I S D E B ACA L H A U
COD PASTR IES 10

P I CA-PA U D O LO M B O
PORTUGUESE STYLE BEEF LO IN B ITES 24

G U I O S A S D E CA M A RÃO O U V E G E TA I S AO VA PO R
SHR IMP OR VEGETABLE DUMPL INGS STEAMED  12

P R E S U N TO PATA N E G RA
“PATA NEGRA” CURED HAM  19

SALADAS SALADS
S A L A DA C É S A R CO M F RA N G O
CAESAR SAL AD WITH CH ICKEN  16

CO RAÇÃO D E B U R RATA E F I G O S
HEART OF BURRATA AND F IGS  18

S A L A DA D E CA M A RÃO, Q U I N OA E A N A N Á S
QUINOA , SHR IMP AND P INEAPPLE SAL AD  18

S A L A DA D E PO LVO, P I M E N TO S E P E P I N O
OCTUPUS, PEPPERS AND CUCUMBER SAL AD  19

SANDUÍCHES SANDWICHES
F O CACC I A D E S A L M ÃO, A B ACAT E E L E G U M E S
SALMON, AVOCADO AND VEGETABLES FOCACC IA  22

S A N D E S C L U B D E F RA N G O
CHICKEN CLUB SANDWICH  19

P R E G O D E N OV I L H O CO M C E B O L A DA
BEEF STEAK SANDWICH WITH ON IONS  19

H A M B Ú RG U E R D E N OV I L H O G R E L H A D O 
GR ILLED BEEF BURGER  21

H A M B Ú RG U E R D E F RA N G O F R I TO
FR IED CH ICKEN BURGER  20

P R E G O D E AT U M, R Ú C U L A E C R E M E D E C I T R I N O S 
TUNA STEAK SANDWICH, ARUGUL A
AND C ITRUS CREAM  20

H A M B Ú RG U E R P L A N T-B A S E
PL ANT-BASED BURGER  19

INGREDIENTES EXTRA:
5€ (QUEIJO CHEDDAR, BACON, OVO, PRESUNTO)
EXTRA INGREDIENTS:
5€ (CHEDDAR CHEESE, BACON, EGG, CURED HAM) 

ROOM SERVICE

CONFIRMAR RESTRIÇÕES ALIMENTARES E ALERGÉNEOS
PLEASE CONFIRM FOOD RESTRICTIONS AND ALLERGENS

SUGESTÕES DO DIA
SUGESTIONS OF THE DAY

S O PA D O D I A
SOUP OF THE DAY  9

S A L A DA DA E S TAÇÃO
SEASONAL SAL AD  12

S U G E S TÃO D O C H E F
CHEF'S SUGGEST ION  21

S O B R E M E S A DA É PO CA
SEASONAL DESSERT  8

PRINCIPAIS  MAIN
P E I TO D E F RA N G O CO M P U R É E L E G U M E S
GR ILLED CH ICKEN BREAST WITH MASHED
POTATOES AND VEGETABLES  24

TO R N E D Ó D E N OV I L H O CO M P U R É E L E G U M E S
VEAL TOURNEDOS WITH PURÉE AND VEGETABLES  38

P E I X E D O D I A CO M P U R É E L E G U M E S
CATCH OF THE DAY WITH MASHED POTATOES
AND VEGETABLES  28

B ACA L H A U À B RÁ S
COD “À BRÁS” 24

L I N G U I N I D E CO G U M E LO S E T R U F A
MUSHROOMS AND TRUFLLE L INGU IN I  19

G RAT I N A D O D E L E G U M E S CO M PA N KO E A M E N D O I M
VEGETABLE GRAT IN WITH PANKO AND PEANUTS  19

ACOMPANHAMENTOS SIDE DISHES
B ATATA F R I TA  FRENCH FR IES 6

P U R É D E B ATATA  MASHED POTATOES 6

A R ROZ P I L A F  P IL AF R ICE 6

S A L A DA V E R D E  GREEN SAL AD 6

L E G U M E S S A LT E A D O S  SAUTÉED VEGETABLES  6

P U R É T R U F A D O  TRUFFLED MASHED POTATOES                      10 

SOBREMESAS DESSERTS
TA RT E D E R E Q U E I J ÃO E B A N A N A
COT TAGE CHEESE W ITH BANANA  9 

PA R F A I T D E C H O CO L AT E CO M P RA L I N É D E AV E L Ã
CHOCOL ATE PARFA IT W ITH HAZELNUTS PRAL INE  9

B A B A D E CA M E LO CO M A M Ê N D OA
"BABA DE CAMELO" W ITH ALMONDS  6

S E R I CA I A CO M G E L A D O D E L I M ÃO
SER ICA IA W ITH LEMON ICE CREAM  9

P RATO D E F R U TA DA É PO CA
SEASONAL FRU IT PL AT TER  10

S E L E ÇÃO D E G E L A D O S CA S E I RO S
SELECT ION OF HOMEMADE ICE CREAM  11 



CRUSTÁCEOS
CRUSTACEAN

AIPO
CELERY

LEITE
MILK

PEIXE
FISH

MOSTARDA
MUSTARD

OVOS
EGGS

SÉSAMO
SESAME

GLUTEN

TREMOÇOS
LUPIN

AMENDOÍNS
PEANUTS

SULFITOS
SULPHITE

MOLUSCOS
SHELFISH

SOJA
SOYA

FRUTOS CASCA RIJA
NUTS

VEGETARIANO
VEGETARIAN

ROOM SERVICE

LATE NIGHT SNACK
10.30 pm – 06.00 am

S O PA D O D I A
SOUP OF THE DAY  9

PA S T É I S D E B ACA L H A U
COD PASTR IES  10

A S A S D E F RA N G O F R I TA S
FR IED CH ICKEN WINGS 16

P R E S U N TO PATA N E G RA
“PATA NEGRA” CURED HAM  19

S E L E ÇÃO D E Q U E I J O S E E N C H I D O S
SELECT ION OF CHEESES AND CURED MEATS  26

G U I O S A S D E CA M A RÃO O U V E G E TA I S 
SHR IMP OR VEGETABLES DUMPL INGS  12

H A M B Ú RG U E R D E N OV I L H O
B E E F B U RG E R I N A B U N 21
GRELHADO 150GR, COM ALFACE, TOMATE,
QUE I JO CHEDDAR, P ICKLE DE CEBOL A
ROXA SERV IDO EM BR IOCHE
150G GR ILLED BEEF PAT TY WITH LET TUCE, TOMATO,
CHEDDAR CHEESE, P ICKLED RED ON ION
SERVED IN A BR IOCHE BUN

P R E G O D O LO M B O CO M C E B O L A DA
BEEF STEAK SANDWICH WITH ON IONS  19

F O CACC I A D E CO G U M E LO S, L E G U M E S E H U M M U S
MUSHROOM FOCACC IA , VEGETABLES AND HUMMUS 17

PA R F A I T D E C H O CO L AT E CO M P RA L I N É D E AV E L Ã
CHOCOL ATE PARFA IT W ITH HAZELNUTS PRAL INE 9

S E L E ÇÃO D E G E L A D O S CA S E I RO S
SELECT ION OF HOMEMADE ICE CREAMS  11

P RATO D E F R U TA DA É PO CA
SEASONAL FRU IT PL AT TER  10

NÃO CONSEGUIMOS GARANTIR NEM COMPROVAR A AUSÊNCIA DE CONTAMINAÇÃO CRUZADA, PELO QUE CASO TENHA ALGUMA INTOLERÂNCIA OU ALERGIA 
ALIMENTAR, INFORME-NOS E CONSULTE A LISTA DE ALERGÉNIOS COM ANTECEDÊNCIA. SERÁ ACRESCENTADA UMA TAXA DE SERVIÇO DE 10€ A TODOS OS PEDIDOS. 
OS PREÇOS APRESENTADOS ESTÃO EM € E INCLUEM IVA À TAXA LEGAL EM VIGOR. 
WE CANNOT GUARANTEE OR PROVE THE ABSENCE OF CROSS-CONTAMINATION, SO IF YOU HAVE ANY INTOLERANCE OR FOOD ALLERGY, PLEASE INFORM US 
AND CONSULT THE LIST OF ALLERGENS IN ADVANCE. A SERVICE FEE OF €10 WILL BE ADDED TO ALL ORDERS. THE PRICES ARE IN € AND INCLUDE VAT AT THE 
CURRENT LEGAL RATE.

L I S TA D E  A L É R G E N O S  A L L E R G E N  L I S T

MENU KIDS 
12.00 pm – 10.30 pm

C R E M E D E L E G U M E S 
VEGETABLE SOUP 9

PA S TA B O LO N H E S A 
BOLOGNESE PASTA 18 

PA S TA N A PO L I TA N A 
NAPOL ITAN PASTA 17

P E I X E D O D I A G R E L H A D O CO M P U R É E L E G U M E S 
GR ILLED CATCH OF THE DAY WITH MASHED
POTATOES AND VEGETABLES 19

H A M B Ú RG U E R V E G E TA L CO M A R ROZ E L E G U M E S 
VEGETAR IAN BURGER WITH R ICE AND VEGETABLES 15

H A M B Ú RG U E R D E N OV I L H O CO M A R ROZ E L E G U M E S 
BEEF BURGER WITH R ICE AND VEGETABLES 17 

PA N A D O S D E F RA N G O CO M P U R É E L E G U M E S 
CHICKEN NUGGETS WITH MASHED
POTATOES AND VEGETABLES 16

E S CA LO P E D E N OV I L H O CO M B ATATA S F R I TA S 
BEEF ESCALOPE WITH FRENCH FR IES 19



BEBIDAS |  BEVERAGES

VINHO  WINE
GARRAFAS  BOTTLES   (750ML)

TINTO  RED
TEXTURA WINES, PRETEXTO     45
BLEND, DÃO, PT

QUINTA DO PILOTO, RESERVA   50
CASTEL ÃO, SETÚBAL, PT

VALLADO SUPERIOR                               60
BLEND, DOURO, PT

MEIAS GARRAFAS  HALF BOTTLES   (375ML)

VALLADO SUPERIOR                               24
BLEND, DOURO, PT

MONTE DA PECEGUINA                               28
BLEND, ALENTE JO, PT

ROSÉ   ROSE
TEXTURA WINES                               50
T INTA ROR IZ, DÃO, PT

BRANCO   WHITE
HORÁCIO SIMÕES     40
BOAL, SETÚBAL, PT

NIEPOORT SEMPAR    45
BLEND, ALENTE JO, PT 

VINHA PAZ                  50
ENCRUZADO, MALVAZ IA , DÃO, PT

WINE & SOUL                                   65
BLEND, DOURO, PT

MEIAS GARRAFAS  HALF BOTTLES   (375ML)

MONTE DA PECEGUINA                               28
BLEND, ALENTE JO, PT

VALLADO                                                   24
BLEND, DOURO, PT

VERDE   GREEN
A.M. MUROS ANTIGOS                              40
LOURE IRO, PT

VALLADO
DOURO, PT

E S P U M A N T E   SPARKLING
QUINTA DA PEDREIRA RESERVA   60
BRUTO, PT

FERRARI       100
PERLÉ, TRENT INO, I T

VEUVE CLICQUOT YELLOW LABEL                                    155
BRUT, CHAMPAGNE, FR

BILLECART SALMON    170
ROSÉ, FR

RUINART      180
BL ANC DES BL ANCS, FR

ÁGUA |  SUMOS   WATER |  JUICES
ÁGUA 1L WATER ST ILL OR SPARKL ING   5.5
REFR IGERANTES SOFT DR INKS    4.5
SUMOS NATURAIS FRESH JU ICES    7

CAFÉ E CHÁ  COFFEE & TEA
ESPRESSO     4
ESPRESSO DUPLO DOUBLE ESPRESSO   5
DESCAFE INADO DECAFFE INATED    4
L AT TE L AT TE MACCHIATO     5.5
CAPUCCINO     5.5
CHOCOL ATE QUENTE HOT CHOCOL ATE   4
CHÁ TEA                                 4 
 
CERVEJA  BEER
GARRAFA  BOTTLE

SAGRES 33CL                                                          6
SAGRES PRETA 33CL                                                  6
HE INEKEN 0.0% 25CL                 6
ESTRELL A DAMM, INEDIT 75CL                10

ESPIRITUOSOS SPIRITS
G A R R A F A B O T T L E

GREY GOOSE VODKA, FRANCE    200
GINSUL GIN, PORTUGAL                      200
BACARDI 8 RUM, PUERTO R ICO                     200
DON JULIO REPOSADO TEQUILA, MEX ICO                            220
OJO TIGRE MEZCAL, MEX ICO                     190
BUFFALO TRACE BOURBON, US                     165
JOHNNIE WALKER BLACK, H IGHL AND, SCOTCH                 165
TALISKER 10, I SLE OF SKYE, SCOTCH                    220
MACALLAN 12, SPEYS IDE, SCOTCH                               270
LAGAVULIN 16, I SL AY, SCOTCH                               230
COURVOISIER VSOP COGNAC, FRANCE                             220
MAVEN AGUARDENTE, PORTUGAL                                    160

V I N H O S  D E  S O M B R E M E S A
& L I C O R E S  D E S S E RT W I N E S
& L I Q U E U R S
COPO  BY GLASS   (75ML)

NIEPOORT     11
DRY WHITE PORT

GRAHAM’S      11
QUINTA DOS MALVEDOS, V INTAGE PORT 

BARBEITO     11
SG. HARVEST , MADE IRA

QUINTA DO PILOTO    16
SUPER IOR 10 ANOS, MOSCATEL DE SETÚBAL

LICOR BEIRÃO      11
AMENDÔA AMARGA                 11
GINJINHA      11
MEIAS GARRAFAS  HALF BOTTLES   (375ML)

NIEPOORT       25
LBV RED PORT

CASO TENHA ALGUMA INTOLERÂNCIA OU ALERGIA ALIMENTAR, 
POR FAVOR AVISE O NOSSO STAFF E CONSULTE A LISTA DE 
ALÉRGENOS COM ANTECEDÊNCIA. SERÁ ACRESCENTADA UMA TAXA DE 
SERVIÇO A TODOS OS PEDIDOS DE IN-ROOM DINING DE 7€. OS PREÇOS 
APRESENTADOS ESTÃO EM € E INCLUEM IVA À TAXA LEGAL EM VIGOR.
IF YOU HAVE ANY FOOD INTOLERANCE OR ALLERGY, PLEASE ADVISE OUR 
STAFF, AND CONSULT THE ALLERGEN LIST PRIOR TO YOUR ORDER.
A DELIVERY CHARGE WILL BE ADDED TO ALL IN-ROOM DINING ORDERS. 
THE PRICES ARE IN € AND INCLUDE VAT AT THE CURRENT LEGAL RATE.


