
ROOM SERVICE 
 

V –  ベジタリアン P –  豚肉 
表記料金には13%サービスチャージと10％の消費税が含まれております。 

市場・天候等の状況により食材が変更になる事がございます 

アレルギーや不耐性をお持ちの方はご遠慮なくお申し出ください 

米の産地情報はスタッフまでお問合せください 

 

 

 

ブレックファストセット 

6:30am - 10:30am 

 

 

コンチネンタルブレックファスト \ 3,700 

ベーカリーセレクション フルーツ ベリー ヨーグルト 

コールドカット スライスチーズ サラダ スモークサーモン 

 

■下記よりジュースをお選びください 

オレンジ / グレープフルーツ / アップル / キャロット / トマト 

 

■下記よりコーヒーまたは紅茶をお選びください 

コーヒー / エスプレッソ / カフェラテ / カプチーノ / カフェオレ  

イングリッシュブレックファスト / アールグレイ / ミント / カモミール / ローズヒップ 

 

 

アメリカンブレックファスト \ 4,500 

ベーカリーセレクション フルーツ ベリー ヨーグルト 

コールドカット スライスチーズ サラダ スモークサーモン 

 

■下記よりお好みの料理を１品お選びください 

・お好みの卵料理 オムレツ/ 目玉焼き / スクランブル / ポーチドエッグ   

ベーコン ソーセージ 野菜のソテー 

・スモークサーモン スクランブル 

クルトン 野菜 ポテト 

・エッグベネディクト 

ポーチドエッグ(2 個) マフィン ハム 野菜 ポテト オランデーズソース 

・ワッフル  

季節のフルーツ ストロベリーソース ホイップクリーム 

・フレンチトースト  

季節のフルーツ ブルーベリーソース ホイップクリーム 

 

■下記よりジュースをお選びください 

オレンジ / グレープフルーツ / アップル / キャロット / トマト 

 

■下記よりコーヒーまたは紅茶をお選びください 

コーヒー / エスプレッソ / カフェラテ / カプチーノ / カフェオレ  

イングリッシュブレックファスト / アールグレイ / ミント / カモミール / ローズヒップ 
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和朝食 \ 4,500 

＜壱の重＞玉子料理 小附四種    

＜弐の重＞温豆腐 焚き合わせ 本日の焼魚  

御飯 味噌汁 香の物 

 

■下記よりジュースをお選びください 

オレンジ / グレープフルーツ / アップル / キャロット / トマト 

 

■下記よりコーヒーまたは紅茶をお選びください 

コーヒー / エスプレッソ / カフェラテ / カプチーノ / カフェオレ  

イングリッシュブレックファスト / アールグレイ / ミント / カモミール / ローズヒップ 

ほうじ茶 
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ブレックファスト アラカルト 

6:30am - 10:30am 

 

 

エッグス & シングス 
 
 

お好みの卵料理 (P) \ 2,500 

卵 2 個をお好みのスタイルで 

オムレツ / 目玉焼き / スクランブル / ポーチドエッグ  

ベーコン ソーセージ 野菜のソテー 

 

スモークサーモン スクランブル \ 2,400 

クルトン 野菜 ポテト 

 

エッグベネディクト (P) \ 2,500 

ポーチドエッグ(2 個) マフィン ハム  

野菜 ポテト オランデーズソース 

 

ヴィーガン (V) \ 2,300 

サワードウのグリル アボカド 野菜 トマト マッシュルーム  

追加 ポーチドエッグ(2 個)  (¥ 750) 
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ワッフル & フレンチトースト 
 

ワッフル (V) \ 2,000 

季節のフルーツ ストロベリーソース ホイップクリーム  

 

フレンチトースト (V) \ 2,000 

季節のフルーツ ブルーベリーソース ホイップクリーム 

追加 ベーコン  (¥ 750) 

 

 

ヘルシーボウル 
 

シリアル ＆ ミルク (V) \ 1,500 

■下記よりシリアルをお選びください 

コーンフレーク / オールブラン / ココアパフ 

■下記よりミルクをお選びください 

ミルク / 豆乳 / アーモンドミルク / オーツミルク 

 

ウェイクアップサラダ (V) \ 1,600 

ベビーリーフ ラディッシュ トマト きゅうり 
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サイドオーダー 
 

フルーツプレート (V) \ 1,300 

季節のフルーツの盛り合わせ 

 

デリプレート (P) \ 1,500 

ハム スライスチーズ マスタード ピクルス 

 

スモークサーモン \ 1,500 

ケイパー レモン レッドオニオン 

 

ベーカリーバスケット \ 950 

バター 蜂蜜 ジャム 

 

トースト \ 550 

ホワイトまたはブラウン (全粒粉) 

バター 蜂蜜 ジャム 

 

グリルベーコン (P) \ 750 

 

ポークソーセージ (P)  \ 750 
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モーニングドリンク 

 

 

フルーツ または 野菜ジュース \ 850 

オレンジ / グレープフルーツ / アップル / キャロット / トマト 

 

 

コールドプレスジュース \ 950 

本日のブレンド 

 

 

コーヒーセレクション \ 850 

コーヒー / エスプレッソ / カフェラテ / カプチーノ / カフェオレ 

デカフェもご用意しております 

 

 

紅茶とハーブティー \ 850 

イングリッシュブレックファスト / アールグレイ  

ミント / カモミール / ローズヒップ 

 

 

ミネラルウォーター (スティル) 

富士ミネラルウォーター (360ml) \ 900 (780ml) \ 1,300  

 

 

ミネラルウォーター (スパークリング) 

富士プレミアムスパークリングウォーター (300ml) \ 900 (700ml) \ 1,300 
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オールデイメニュー 

11:30am - 10:00pm 

 

 

サラダ ＆ スープ 
 

ガーデンミックスサラダ (V)       \ 2,500 

ミックスグリーン ラディッシュ トマト キャロット 季節の野菜  

レモンドレッシング  

 

cafe33シーザーサラダ (P) \ 2,200 

クリスピーレタス メープルシロップベーコン パルメザン クルトン  

追加 グリルチキン (\ 500） 

追加 グリルシュリンプ (\ 600） 

 

ステーキサラダ    \ 3,200 

ブラックアンガス牛サーロインのグリル(120ｇ) ミックスグリーン  

トマト オニオンのピクルス キュウリ フェタチーズ  

レモンドレッシング 

 

季節のベジタブルスープ (V)    \ 1,100  
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サンドウィッチ & バーガー 
 

焼野菜とモッツアレラのチャバタサンド (V)     \ 2,600 

チャバタ トマト 焼野菜 サンドライトマトペースト  

モッツアレラチーズ フレンチフライを添えて 

 

クラブサンドウィッチ (P)    \ 2,900 

ホワイトトースト グリーンリーフ チキン ベーコン 玉子  

トマト バジルマヨネーズ フレンチフライを添えて 

 

チーズバーガー    \ 3,400 

パティ(170g)  チェダーチーズ オニオン トマト レタス 

ピクルス マスタードマヨネーズ 自家製BBQソース 

フレンチフライを添えて 
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メイン 
 

真鯛のグリル \ 3,400 

季節野菜のロースト、サフランソース 

 

丹波鶏のコンフィ \ 3,400 

季節野菜のロースト、春菊と大葉のソース 

 

アンガス牛サーロイン (120g)    \ 3,700 

季節野菜のロースト、トリュフソース 

 

京都和牛サーロイン (120g)    \ 5,900 

季節野菜のロースト、赤ワインソース 

 

野菜カレーライス (V)    \ 2,800 

季節の野菜 カレー ライス 福神漬け 

 

和牛カレーライス    \ 3,600 

近江牛 季節の野菜 カレー ライス 福神漬け 
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サイドオーダー 
 

季節野菜のグリル (V) \ 900 

 

ライス (V) \ 900 

 

グリーンサラダ (V) \ 900 

レモンドレッシング 

 

フレンチフライ (V) \ 900 

  

 

 

デザート 

  

フォレノワール \ 1,050 

 

ニューヨークチーズケーキ \ 1,050 

 

苺のモンブラン \ 1,200 

 

フルーツの盛り合わせ (V) \ 2,200 
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trattoria setteより 

*提供時間 6:00pm - 9:00pm 
 

ピッツァ 
 

マルゲリータ (V) \ 2,900 

トマトソース モッツァレラ フレッシュバジル 

 

クワトロフォルマッジ (V) \ 3,500 

モッツァレラ タレッジョ ゴルゴンゾーラ グラナパダーノ 黒コショウ 

 

 

パスタ 
 

スパゲッティー ポモドーロ (V) \ 2,900 

トマトソース フレッシュトマト フレッシュバジル グラナパダーノ 

 

フジッリ ボロネーゼ     \ 3,000 

ボローニャ風牛の煮込み グラナパダーノ 
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お子様メニュー 

 

 

*提供時間 11:30am - 10:00pm 
 

コーンスープ (V) \ 800 

 

グリルチーズサンドウィッチ (V) \ 1,800 

サラダ フレンチフライを添えて  

 

チキンフィンガーズ \ 1,700 

ハニーマスタードソース フレンチフライを添えて 

 

 

*提供時間 6:00pm - 9:00pm 
 

ピッツァ マルゲリータ (V)  \ 1,600 

トマトソース モッツァレラ フレッシュバジル 

 

スパゲッティー トマトソース (V)  \ 1,500 

トマトソース フレッシュトマト フレッシュバジル グラナパダーノ 

  

スパゲッティー ボロネーゼ  \ 1,500 

ボローニャ風牛の煮込み グラナパダーノ 
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ドリンクメニュー 

 

 

ソフトドリンク \ 850 

コカコーラ / コカコーラゼロ / ジンジャーエール   

 

 

フルーツ または ベジタブルジュース \ 850 

オレンジ / グレープフルーツ / アップル / キャロット / トマト  

 

 

コーヒーセレクション \ 850 

コーヒー / エスプレッソ / カフェラテ / カプチーノ / カフェオレ 

デカフェもご用意しております 

 

 

紅茶とハーブティー \ 850 

イングリッシュブレックファスト / アールグレイ  

ミント / カモミール / ローズヒップ 

 

 

ミネラルウォーター (スティル) 

富士ミネラルウォーター   (360ml) \900 (780ml) \ 1,300  

 

 

ミネラルウォーター (スパークリング) 

富士プレミアムスパークリングウォーター   (300ml) \ 900 (700ml) \ 1,300 
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ドリンクメニュー 

 

 

ビール 
 

アサヒ スーパードライ (334ml)   ￥1,100 

キリン ラガー (334ml)   ￥1,100 

サッポロ 黒ラベル (334ml)   ￥1,100 

ノンアルコールビール (334ml)   \ 1,000 

 

 

日本酒 
 

東山オリジナル (180ml)   ￥ 1,900 

純米吟醸 

キンシ正宗、京都府 

 

 

シャンパン 
 

NV ヴーヴクリコ イエローラベル ブリュット  ボトル 750ml   \ 17,500 

フランス  

 

 

スパークリングワイン 
 

NV シャンドン ブリュット グラス 150ml   \ 2,000 

オーストラリア ボトル  750ml   \ 9,500 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ROOM SERVICE 
 

V –  ベジタリアン P –  豚肉 
表記料金には13%サービスチャージと10％の消費税が含まれております。 

市場・天候等の状況により食材が変更になる事がございます 

アレルギーや不耐性をお持ちの方はご遠慮なくお申し出ください 

米の産地情報はスタッフまでお問合せください 

 

 

 

ドリンクメニュー 

 

  

白ワイン 
  

2023 オイスターベイ マールボロ   グラス 150ml   \ 1,900 

ソーヴィニヨンブラン デカンタ 375ml   \ 4,500 

デリゲッツワインエステート、ニュージーランド ボトル 750ml   \ 9,000 

 

2021 ポール ジャングランジェ   グラス 150ml   \ 2,100 

リースリング デカンタ 375ml   \ 5,200 

アルザス、フランス ボトル 750ml \ 10,000 

 

2022 ブレッド ＆ バター グラス 150ml   \ 2,500 

シャルドネ デカンタ 375ml   \ 6,200 

カリフォルニア、アメリカ  ボトル 750ml \ 12,000 

 

2021 クロ ぺガス ミツコ ヴィンヤード ボトル 750ml ￥14,000 

シャルドネ 

カリフォルニア、アメリカ 

 

2016 ガヴィ デル コムーネ ディ ガヴィ ヴィッラ ボトル 750ml ￥16,500 

コルテーゼ 

ピエモンテ、イタリア 
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ドリンクメニュー 

 

  

赤ワイン 
  

2019 ヌエストラ セニョーラ ポルタル グラス  150ml   \ 1,900 

ガルナッチャ・ティンタ、カリニェナ、シラー デカンタ  375ml   \ 4,700 

カタルーニャ、スペイン ボトル  750ml   \ 9,000 

 

2022 テ・カイランガ グラス 150ml   \ 2,400 

ピノノワール デカンタ 375ml   \ 5,900 

マーティンボロー、ニュージーランド ボトル 750ml \ 11,500 

  

2023 ブレッド ＆ バター グラス 150ml   \ 2,700 

カベルネソーヴィニヨン デカンタ 375ml   \ 6,700 

カリフォルニア、アメリカ ボトル 750ml \ 12,500 

 

2019 シルヴァラード ボトル 750ml \ 25,000 

カベルネソーヴィニヨン 

カリフォルニア、アメリカ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


