Menu Déjeuner

Plat 260
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 38l
Entrée + Plat + Dessert 4all
Entrées Plats
Entrée du jour Plats du jour
[Eufs Mimosa - truffe noire Steak Frites Minute - Onglet de Beeuf (origine) - 180 &
La salade de Soba Poulet jaune fondant - Salsa Verde
Tartare de thon rouge Saint Pierre full green - Riz coulant

Hors d'®uvres et Entrées

A grignoter

Caviar Kaviari - oscietre - Condiments. ®
Padrons grillés - Cajou. @

Cocktail d'avacat - Shrimp toast @ @) )
Jambon de beuf maturé « en carpaccio simple » ®
Saumon fumé « en hareng » - Pommes de terre tiedes

Entrées

B Grosses huitres de Oualidia - Spéciales n°2.

Plateau de I'ecailler - B huitres, B crevettes, petits bulots, Chair d'araignée ~Condiment, @)
Céleri rémoulade - Pomme - Jus de sucrine. @) 9)
(Eufs mimosa fermier - Truffe noire.

Saint Jacques en texture - Gaspaccio frappé  table.

Foie Gras - Granola. ()

Belle burrata - Mostarda Di Cremana.

Tartare de thon rouge - Ajo blanco frappé.

Bisque blanche - Gambas confite au caviar. @)
Boullabaisse de poulpe caramglise. @

La Salade de Soba - légumes marinés - Nature Q @

La Salade de Soba - lequmes marinés - Poulet ou Saumon ()

NUTE
FREE
VEGAN VEGETARIAN NUTS DAIRY FRE SHELLFISH  LOCALL)

CALLY
SOURCED

Prix en dirhams Marocains, taxes inclus

Desserts

Dessert du jour
Emotion exotique
Café gourmand

(200
130
180
180
180

140
220
140
180
220
260
180
180
220
130
160
130



Jardin

Plats

Pot au feu de champignons et truffes - Legumes -Tofu @) ) ®
Gnocehi ball - Legumes vert -feta @) ()

Terre

Tartare de Beuf essentiel (I80G) - Crodtons - Frites Cubes @

Tournedos flambé au poivre frites allumette

Poulet jaune fondant - Salsa verde - Purée tradition pur beurre @

La Bonne Blanquette de Veau - Riz pilaf
Mer

Pates et homard fricassé « A L'Américaine »

Sole meuniere au sautoir - Grenobloise
Saint Pierre full green - Riz coulant

Aioli de bar sauvage - Vapeur - Bagna Cauda

Josper Grill
Steak Collection

A partager - Recommandé pour 2 personnes

Noix d'Entrecate XL - 5506+/ 2 sauces / 2 garnitures
Cate de Beuf Maturée - IKG+ / 2 sauces / 2 garnitures
Poulet Butterfly Grille « Américaine » / 2 garnitures

Oreille d'élephant - Veau milanaise / 2 garnitures

Garnitures 70

-Laitue - Crodtons, Ail & Vieux Vinaigre
-Epinards -Nigel

-Legumes au Bois

-Fricassée de Champignons - estragon

Le Fromage d'Aujourd hui.

La noisette du piemont.

Cappuccino arabica.

Emotion exatique

Ecrin fruit rouge - menthe

Coulant chocolat grand cru Guanaja

Café gourmand
®

Fraises chantilly

720
780
200
ab0

Garnitures et sauces

Garnitures 70

-Purée Tradition pur beurre
-Frites Allumettes
-Bnocchis ball harissa

Gourmandises

280
2200

260
320
260
280

420
360
360
280

Solo

Steak Frites Minute - Onglet de Beuf - 180G, 260
Thon rouge - 180G 240
Wagyu Kagoshima (Japon) - 1806. 960
Entrecéte - Coupe Fine Anglaise - 2506 360
Catelette d'agneau - romarin - 300G 290

Sauces 29

Sauce - Béarnaise, Poivre,

Bordelaise, roquefort

Beurre Aromatisé - Escargot ou Anchois

140
1o
1o
o
1o
120
120
1o

Ol GO

Prix en dirhams Marocains, taxes inclus




