
 
  



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

所有价格包含税及服务费。请您在点单前将任何食物过敏或食物禁忌告知服务团队。 

Prices are quoted in Chinese Yuan Renminbi, inclusive of service charge and value-added tax. 
Please highlight food allergies or intolerances to our colleagues before ordering. 

  



 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

“我的创作尽可能地还原家的味道， 

保留了传统的风味，却不拘泥于传统.” 
 

—— 
 

“Elevated yet approachable, my creations focus on 
tradition without the formality of fine dining.” 

 
 

 
黄远奖 Jacob Huang 
厨师长 Executive Chef 

 
 
 
 
  



 
 

 冬 日 精 选  
WINTER SELECTION  

 

龙 虾 籽 芹 菜 苗 拌 茭 白  

Marinated Water Bamboo Shoot 
Lobster Roe · Celery 
—— 
份 portion 
128 

酱 香 手 工 豆 腐  

Warm Handmade Tofu 
Penny Bun Mushroom · Soya Sauce 
—— 
份 portion 
98 

龙 虾 籽 蟹 粉 烩 当 季 萝 卜 

Braised Radish 
Lobster Roe· Crab Meat 
—— 
每位 person 
68 

   



 
 

 冬 日 精 选  
WINTER SELECTION   

 

拍蒜豆豉金不换花虾炒象拔蚌 

Stir-Fried Geoduck and Prawn 
Black Bean · Basil · Garlic 

—— 
份 portion 

588 

拍 蒜 金 不 换 爆 腰 花 

Wok-Fried Pig’s Kidney 
Soya Sauce· Basil· Garlic 

—— 
份 portion 

268 

烟 熏 牛 尾 焖 羊 腩 煲 
Claypot-Braised Lamb Belly  

Smoked Oxtail  
—— 

份 portion 
368 

   



 
 

 冬 日 精 选  
WINTER SELECTION  

 

菜 脯 芥 兰 炒 火 箭 鲜 鱿 

Stir-Fried Rocket Squid 
Kale· Preserved Vegetables 
—— 
份 portion 
368 

松 叶 蟹 两 食（沙 葱 碳 烤 蟹 腿 ，肉 挞 烤 蟹 身 肉 ）  
Snow Crab Two Ways  
Grilled Crab Legs · Baked Crab Meat  
—— 
全只 whole crab 
988 

  



 
 

 冬 日 精 选  
WINTER SELECTION 

 

 

需 提 前 预 订 
PRE-ORDER REQUIRED 
 
 
 
 
 

 

广 式 烤 片 皮 鸭 

Cantonese-Style Roasted Duck 
Pancakes · Traditional Condiments 

—— 
全只 whole bird 

888 

现蒸水晶鸡 

Crystal Zhanjiang Chicken 
Pickles· Dried Fish 

—— 
全只 whole bird 

298 

  



 
 

 冬 日 精 选  
WINTER SELECTION 

 

 

象 形 板 栗 手 工 包 
Steamed Chestnut Bun 
Egg Yolk 
—— 
三件 three pieces 
68 

水 晶 香 茜 饺 

Steamed Coriander Dumpling 
Minced Pork· Minced Shrimp  
—— 
三件 three pieces 
78 

子 姜 雪 菜 叉 烧 酥 
Baked Char Siu Pork Puff 
Young Ginger · Preserved Vegetables 
—— 
三件 three pieces  
78 

   



 
 

 匠 心 桌 前 演 绎 
TABLESIDE THEATRE  

 

 

火 焰 盐 焗 膏 蟹 

Salt-Baked Whole Mud Crab 
Flame-Finished  

—— 
份 portion 

688 

玫 瑰 小 种 红 茶 
Rose-Infused Black Tea 

Lapsang Souchong Tea, Hot or Iced 
—— 

每位 person  
88 

  



 
 

 主 厨 招 牌 
SIGNATURES  

 

湛 江 沙 姜 靓 鸡  

Poached Zhanjiang Chicken 
Galangal Dip 
—— 
半只 half bird 
258 

冰 烧 三 层 肉  

Crispy Roasted Pork Belly 
Mustard· Sugar 
—— 
份 portion 
218 

盐 烧 新 疆 羊 排  

Roasted Xinjiang Lamb Rib 
Cumin· Chili Flakes· Lettuce 
—— 
份 portion 
458 

   



 
 

 主 厨 招 牌 
SIGNATURES 

 

 

北 方 烧 鳕 鱼 

Braised Toothfish 
Northern Style 

—— 
份 portion 

368 

膏 蟹 焗 龙 口 粉 丝 

Swimmer Crab Glass Noodles 
Baked in Claypot 

—— 
份 portion 

478 

砂 锅 本 地 姜 茸 焗 大 连 鲍 

Claypot-Baked Abalone 
Ginger 

—— 
二件 two pieces 

198 

   



 
 

 前 菜 
APPETIZER 

 

 

蜜 汁 熏 笋 壳 鱼  

Smoked Marble Goby 
Honey Glaze 
—— 
份 portion 
228 

樱 桃 鹅 肝 

Foie Gras Mousse 
Cherry Glaze 
—— 
份 portion 
228 

鲜 花 生 浸 花 螺 

Marinated Sea Snail 
Peanut· Aged Vinegar 
—— 
份 portion 
98 

   



 
 

 前 菜 
APPETIZER 

 

 

小 葱 碳 烤 手 工 豆 腐 

Pan-Fried Soybean Tofu 
Chili Oil 

—— 
份 portion 

98 

自 制 酸 菜 南 姜 捞 大 响 螺 片 

Poached Sliced Sea Whelk 
Pickled Mustard Greens · Galangal 

—— 
份 portion 

888 

沙 葱 捞 汁 牛 舌 

Marinated Beef Tongue 
Wild Onion · Garlic · Soya Dressing 

—— 
份 portion 

138 

红 油 鸭 舌 冻 

Duck Tongue Jelly 
Chili Oil 

—— 
份 portion 

228 

黄 金 九 节 虾 

Marinated Tiger Prawn 
Olive Oil· Garlic 

—— 
份 portion 

228 

白 菜 海 蜇 头 

Jellyfish Head 
Cabbage· Sesame Oil· Aged Vinegar 

—— 
份 portion 

98 

麻 辣 牛 肉 干 

Mala Beef Jerky 
Chili Flakes· Chili Oil 

—— 
份 portion 

128 

酱 香 一 口 脆 

Marinated White Turnip 
Rice Vinegar 

—— 
份 portion 

68 

炝 拌 茴 香 头 

Marinated Fennel 
Shallot Oil· Aged Vinegar 

—— 
份 portion 

88 

   



 
 

 烧 腊 
BARBECUE 

 

 

深 井 金 牌 烧 鹅 皇  

Lychee-Wood Roasted Goose 
Plum Sauce 
—— 
半只 half bird 
348 

现 烧 蜜 汁 土 猪 叉 烧  

Char Siu Pork Neck 
Honey Glaze 
—— 
份 portion 
228 

冰 烧 三 层 肉  

Crispy Roasted Pork Belly 
Mustard· Sugar 
—— 
份 portion 
218 

   



 
 

 烧 腊 
BARBECUE 

 

 

百 味 乳 鸽 

Roasted Pigeon 
Deep-Fried 

—— 
全只 whole bird  

98 

黑 松 露 手 撕 脆 皮 鸡 

Roasted Zhanjiang Chicken  
Black Truffle· Shallot 

—— 
半只 half bird 

328 

湛 江 沙 姜 靓 鸡 

Poached Zhanjiang Chicken 
Galangal Dip 

—— 
半只 half bird 

258 

   



 
 

 汤 羹 
DOUBLE-BOILED SOUPS 

 

 

咸 柠 檬 陈 肾 炖 海 参  

Sea Cucumber Soup 
Cured Pig‘s Kidney · Salted Lemon  
—— 
每位 person 
128 

鸽 吞 燕  

Bird’s Nest Soup 
Pigeon· Celery 
—— 
每位 person 
358 

 

  

百 合 人 参 炖 响 螺 

Sea Whelk Soup 
Fresh Ginseng 

—— 
每位 person 

278 

核 桃 黄 耳 老 鸡 炖 花 胶 

Fish Maw Soup 
Chicken· Yellow Fungus· Walnut 

—— 
每位 person 

178 

时 日 老 火 例 汤 

Soup of the Day 
—— 

每位 person 
98 



 
 

 主 厨 招 牌 海 味 
SEAFOOD DELICACIES 

 

 

  

蚝 皇 扣 八 头 干 网 鲍 

Braised Abalone 
Eight Heads 

—— 
每位 person 

788 

蚝 皇 扣 十 头 干 网 鲍 

Braised Abalone 
Ten Heads 

—— 
每位 person 

688 

 

鲍 汁 野 米 扣 辽 参 

Braised Sea Cucumber 
Wild Rice Shoot 

—— 
每位 person 

328 

五 谷 百 合 扣 花 胶 皇 

Braised Fish Maw 
Lily Bulb· Abalone Sauce 

—— 
每位 person 

598 

  



 
 

 海 鲜 
LIVE SEAFOOD 

 

 

大 龙 虾  

Lobster 
Whole Lobster 
—— 
两 per 50 g 
138 

龙 虾 仔 

Slipper Lobster 
Whole Lobster 
—— 
两 per 50 g 
78 

东 星 斑  

Leopard Coral Grouper 
Whole Fish 
—— 
两 per 50 g 
118 

   



 
 

 海 鲜 
LIVE SEAFOOD 

 

 

笋 壳 鱼 

Marble Goby 
Whole Fish 

—— 
两 per 50 g 

38 

大 连 鲍 

Abalone 
Piece 
—— 

一只 per piece 
98 

九 节 虾 

Tiger Prawn 
Piece 
—— 

两 per 50 g 
38 

老 虎 斑 

Tiger Grouper 
Whole Fish 

—— 
两 per 50 g 

38 

扇 贝 

Scallop 
 Piece 
—— 

一只 per piece 
88 

象 拔 蚌  

Geoduck Clam 
Piece 
—— 

两 per 50 g 
138 

龙 俐 

Sole 
Whole Fish 

—— 
两 per 50 g 

68 

所 有 海 鲜 可 依 您 的 喜 好 烹 调 ，  

并 提 供 多 种 精 心 制 作 的 烹 调 方 法 。  

—— 
ALL SEAFOOD IS  FRESHLY PREPARED TO YOUR LIKING, 

 WITH A VARIETY OF COOKING STYLES AVAILABLE.  

   



 
 

 海 鲜 
SEAFOOD 

 

 

黑 松 露 香 煎 老 虎 虾 

Pan-Seared Jumbo Prawn 
Black Truffle  
—— 
每位 person 
168 

酸 菜 生 蚝 肥 肠 煮 小 青 龙 

Oyster and Pork Intestines 
Slipper Lobster· Sour Pickled Cabbage 
—— 
份 portion 
988 

鲜 黄 贡 椒 蒸 小 条 黄 鱼  

Steamed Yellow Croaker Fillet 
Yellow Chili· Garlic 
—— 
份 portion 
268 

   



 
 

 海 鲜 
SEAFOOD 

 

 

  

自 制 剁 椒 蒸 水 库 大 鱼 头 

Steamed Fish Head 
Chili· Vinegar· Green Pepper Oil 

—— 
半只 half 

398 

黄贡椒蒜蓉娃娃菜蒸元贝

Steamed Scallop 
Yellow Chili· Garlic 

—— 
二只 two pieces 

138 

远 年 咸 柠 檬 蒸 水 库 大 鱼 头 

Steamed Fish Head 
Salted Lemon 

—— 
半只 half 

398 

 

砂 锅 焗 有 膏 溏 心 罗 氏 虾 

Claypot-Baked Freshwater Shrimp 
Crab Roe 

—— 
份 portion 

378 

砂 锅 生 焗 水 库 大 鱼 头 
Fish Head in Claypot 
Lily Bulb· Abalone Sauce 

—— 
半只 half 

398 

  



 
 

 家 禽 
POULTRY 

 

 

 

重 庆 辣 子 鸡 

Laziji Wok-Fried Chicken 
Red Chili· Sichuan Pepper· Peanut 
—— 
份 portion 
198 

湘 西 农 家 小 炒 鸡 

Hunan Wok-Fried Chicken 
Fresh Chili 
—— 
份 portion  
198 

黑 松 露 枣 茸 腊 肠 蒸 湛 江 鸡 

Steamed Zhanjiang Chicken 
Truffle · Pork Sausage · Red Date Paste 

—— 
份 portion 

398 

  

湛 江 鸡 啫 海 参 

Zhanjiang Chicken in Claypot 
Sea Cucumber· Shallot· Garlic 

—— 
份 portion 

318 

 



 
 

 猪 肉 
PORK 

 

 

客 家 梅 菜 扣 肉 

Steamed Pork Belly 
Hakka-Style Preserved Vegetables 

—— 
份 portion 

208 

珍 菌 X O 酱 爆 猪 爽 肉 

Wok-Fried Pork Neck 
Mushrooms· X.O. Chili Sauce  

—— 
份 portion  

208 

 

  

潮 州 炸 果 肉 配 镇 江 黑 醋 

Chaozhou-Style Minced Pork 
Matured Black Vinegar  

—— 
份 portion 

268 

手 剁 土 猪 蒸 肉 饼 

Steamed Pork Meatloaf 
Water Chestnut 

—— 
份 portion 

208 

 



 
 

 牛 肉 和 羊 肉 
BEEF AND LAMB 

 

 

原 味 香 煎 雪 花 牛 扒 

Pan-Fried Snowflake Beef 
Ribeye 
—— 
每位 person 
548 

凉 瓜 青 灼 雪 花 牛 肉 

Blanched Snowflake Beef 
Bitter Squash 
—— 
每位 person  
328 

黑 松 露 芥 兰 啫 雪 花 牛 肉
Sizzling Snowflake Beef 

Black Truffle · Kailan  
—— 

份 portion 
428 

  

彩 椒 干 葱 爆 雪 花 牛 肉 

Wok-Seared Snowflake Beef 
Bell Pepper· Shallot· Garlic Flakes 

—— 
份 portion 

398 

冬 季 萝 卜 煲 清 汤 羊 排 

Simmered Lamb Ribs 
Winter Radish · Ginger Broth 

—— 
份 portion 

388 

盐 烧 新 疆 羊 排 

Roasted Xinjiang Lamb Rib 
Cumin· Chili Flakes· Lettuce 

—— 
份 portion 

458 



 
 

 蔬 菜 
VEGETABLES 

 

 

砂 锅 啫 啫 玻 璃 生 菜 胆 

Sizzling Iceberg Lettuce Heart 
Seared in Claypot 

—— 
份 portion 

138 

自 制 咸 鱼 炆 茄 子 煲 

Braised Eggplant 
Salted Fish· Minced Pork 

—— 
份 portion 

128 

松 子 上 汤 烩 金 瓜 

Braised Pumpkin 
Supreme Chicken Broth· Pine Nut 

—— 
份 portion 

98 

清 鸡 汤 浸 淮 山 

Simmered Yam 
Supreme Chicken Broth 

—— 
份 portion 

128 

手 工 鱼 腐 煲 萝 卜 

Simmered Radish 
Fish Tofu Balls 

—— 
份 portion 

168 

清 汤 宗 谷 烧 骨 煲 大 芥 菜 

Simmered Mustard Greens 
Pork Bone Broth · Dried Scallop 

—— 
份 portion 

188 

高 山 娃 娃 菜 

Baby Cabbage 
Cooked to Your Liking 

—— 
份 portion 

98 

广 东 菜 心 

Guangdong Choy Sum 
Cooked to Your Liking 

—— 
份 portion 

98 

奶 白 菜 

Milky Bok Choy 
Cooked to Your Liking 

—— 
份 portion 

98 

避 风 塘 粟 米 笋 

Wok-Fried Baby Corn 
Bifengtang-Style 

—— 
份 portion 

168 

时 令 蔬 菜 

Seasonal Vegetables 
Cooked to Your Liking 

—— 
份 portion 

98 

麻 婆 豆 腐 

Mapo Tofu 
Minced Beef· Fava Bean· Leek 

—— 
份 portion 

128 



 
 

 米 面 主 食 
STAPLES 

 

 

瑶 柱 蛋 白 炒 饭  

Egg White Fried Rice 
Shrimp· Conpoy 

—— 
份 portion 

108 

大 连 干 鲍 烟 熏 猪 手 焖 煲仔饭  

Claypot Fried Rice 
Dried Abalone· Smoked Pork Trotter 

—— 
份 portion 

388 

 

雪 花 牛 肉 松 炒 饭  

Beef Fried Rice 
Spring Onion· Lettuce 

—— 
份 portion 

118 

干 炒 手 工 牛 河  

Wok-Fried Beef Noodles 
Bean Sprout· Chive 

—— 
份 portion 

128 

鲜 虾 豉 油 皇 炒 面  

Char Siu Pork Fried Noodles 
Shrimp· Soya Sauce 

—— 
份 portion 

108 

咸 鱼 鸡 粒 炒 饭  

Salted Fish Fried Rice 
Chicken 

—— 
份 portion 

108 

牛 腩 手 工 肠 粉  

Beef Rice Noodle Rolls 
Braised Beef Brisket 

—— 
份 portion 

118 

北 方 手 工 拉 面  

Hand-Pulled Noodles 
Sliced Beef· Beef Broth 

—— 
份 portion 

98 

   



 
 

 点 心 
DIM SUM 

 

 

  

水 晶 鲜 虾 饺 
Steamed Shrimp Dumpling 

Translucent Skin 
—— 

三件 three pieces 
88 

蜜 汁 土 猪 叉 烧 包 

Steamed Char Siu Pork Bun 
Honey Glaze 

—— 
三件 three pieces 

58 

鲍 汁 腐 皮 卷 
Steamed Beancurd Roll 
Shrimp· Carrot· Mushroom 

—— 
三件 three pieces 

68 

 

菌 菇 包 

Steamed Mushroom Bun 
Mix of Mushrooms 

—— 
三件 three pieces 

58 

松 露 流 沙 包 

Steamed Egg Custard Bun 
Black Truffle 

—— 
三件 three pieces 

68 

  



 
 

 点 心 
DIM SUM 

 

 

松 露 干 蒸 烧 卖 

Steamed Pork Siu Mai 
Minced Pork· Black Truffle 
—— 
四件 four pieces 
88 

  

 

芋 香 蒸 土 猪 排 骨 

Steamed Pork Spare Rib 
Taro 
—— 

份 portion 
88 

水 煮 三 鲜 水 饺 

Boiled Sanxian Dumpling 
Minced Pork· Shrimp· Chives 

—— 
六件 six pieces 

78 

豉 汁 金 酱 蒸 凤 爪 

Steamed Chicken Feet 
Black Bean Sauce· Peanut 

—— 
份 portion 

78 

和 味 金 钱 肚 

Braised Beef Tripe 
Radish 

—— 
份 portion 

88 

  



 
 

 点 心 
DIM SUM 

 

 

  

雪 花 牛 肉 烧 饼 

Snowflake Beef Puff 
Sesame 

—— 
个 per piece  

288 

椰 香 手 工 麻 球 

Deep-Fried Sticky Rice Balls 
Shredded Coconut· Tangerine Peel 

—— 
三件 three pieces 

68 

南 乳 莲 蓉 酥 

Baked Lotus Seed Puff 
Fermented Bean Curd 

—— 
六件 six pieces 

88 

 

潮 州 咸 水 角 

Deep-Fried Chaozhou Dumpling 
Dried Shrimp· Yam 

—— 
三件 three pieces 

88 

蟹 肉 烧 饼 
Baked Crab Meat Puffs 

Sesame 
—— 

六件 six pieces 
208 

  



 
 

 甜 品 
DESSERTS 

 

 

杨 枝 甘 露 
Mango Sago 
Coconut Milk· Pomelo 
—— 
每位 person  
68 

酸 奶 柿 子 露  

Persimmon Coulis  
Yoghurt  
—— 
每位 person 
68 

 

  

椰 皇 布 丁 配 椰 子 雪 糕 

Duo of Coconut 
Pudding· Ice Cream 

—— 
每位 person 

98 

和 田 玉 枣 糕 

Red Date Layer Cake 
Steamed 

—— 
三件 three pieces 

58 

时 令 水 果 盘 

Seasonal Fruits 
Assortment 

—— 
份 portion 

68 
分享 sharing 

198 
 



 
 

 甜 品 
DESSERTS 

 

 

 

红 枣 汁 百 合 鲜 人 参 炖 桃 胶 

Herbal Dessert Soup 
Peach Gum· Red Date Juice· Ginseng 

—— 
每位 person  

58 

板 栗 露 炖 官 燕 

Double-Boiled Bird’s Nest 
Chestnut 

—— 
每位 person 

168 

酥 皮 椰 皇 桃 胶 

Coconut Custard Puff 
Peach Gum 

—— 
每位 person 

98 

  

广 式 陈 皮 蛋 挞 

Egg Tart 
Tangerine Peel 

—— 
三件 three pieces 

58 

陈 皮 红 豆 酥 

Red Bean Puff 
Tangerine Peel 

—— 
六件 six pieces 

48 



 
 

 饮 品 
BEVERAGES 

 

 

杯 装 起 泡 酒 
SPARKLING WINE  

凯歌皇牌香槟  

Veuve Clicquot Yellow Label Brut 
Champagne, France · Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

杯 glass 
218 

 比索酒庄亮丽之星普罗塞克气泡酒  

Bisol Bel Star Prosecco D.O.C. 
Italy · Glera 

杯 glass 
88 

   

白 葡 萄 酒 
WHITE WINE 

利瑟酒庄雷司令白葡萄酒  

Schloss Lieser Trocken 
Mosel, Germany· Riesling 

杯 glass 
118 

 加贝兰霞多丽白葡萄酒  

Helan Qingxue Jiabeilan Grand Reserve 
Ningxia, China· Chardonnay 

杯 glass 
158 

 威廉费尔小夏布利白葡萄酒  

William Fèvre Petit Chablis 
Burgundy, France· Chardonnay 

杯 glass 
178 

 拉伯特庄园桑塞尔岩石白葡萄酒  

Domaine Laporte Le Rochoy Sancerre 
Loire Valley, France· Sauvignon Blanc 

杯 glass 
158 

 云雾之湾长相思白葡萄酒  

Cloudy Bay 
Marlborough, New Zealand· Sauvignon Blanc 

杯 glass 
168 

  



 
 

 饮 品 
BEVERAGES 

 

 

杯 glass 
148 

蝶之兰酒庄天使密语桃红葡萄酒  
Château d'Esclans Whispering Angel  

Provence, France· Grenache Blend 

杯 装 桃 红 葡 萄 酒 
ROSÉ WINE 

  
 

杯 glass 
128 

台阶安第斯山脉典藏马尔贝克红葡萄酒  
Terrazas de los Andes Reserva  

Mendoza, Argentina· Malbec 

红 葡 萄 酒 
RED WINE 

杯 glass 
128 

约瑟夫杜鲁安拉佛瑞红葡萄酒  
Joseph Drouhin Laforêt Bourgogne  

Burgundy, France· Pinot Noir 
 

杯 glass 
158 

诗百篇特选黑皮诺红葡萄酒  
Canaan Chapter and Verse Mastery  

Hebei, China· Pinot Noir 
 

杯 glass 
178 

笛考伊黑皮诺干红葡萄酒  
Duckhorn Decoy Sonoma  

California, United States· Cabernet Sauvignon, Merlot 
 

杯 glass 
178 

所尔朵酒庄巴罗洛干红葡萄酒  
Sordo Barolo D.O.C.G. 

Piedmont, Italy· Nebbiolo 
 

   

  



 
 

 饮 品 
BEVERAGES 

 

 

瓶 装 啤 酒  
BEER  

青岛金棕瓶  

Tsingtao Classic Lager 

瓶 bottle 
68 

 科罗娜  

Corona Extra Lager 
瓶 bottle 

78 

 福佳白啤酒  

Hoegaarden Original White Ale 
瓶 bottle 

78 

 罗斯福八号黑啤  

Trappistes Rochefort 8 Dark Ale 
瓶 bottle 

98 

 罗斯福十号黑啤  

Trappistes Rochefort 10 Quadrupel 
瓶 bottle 
108 

 

  

鲜 榨 果 蔬 
FRESHLY PRESSED JUICE 

橙子·西瓜  

Orange · Watermelon 
杯 glass 
78 

  

 

  



 
 

 饮 品 
BEVERAGES 

 

 

瓶 bottle 
S 78 · L 98 

普 娜 
Aqua Panna Still Mineral Water 

天 然 矿 泉 水 
MINERAL WATER  

瓶 bottle 
S 78 · L 98 

圣培露 
San Pellegrino Sparkling Mineral Water 

 

瓶 bottle 
S 78 · L 98 

芙丝无汽水 
Voss Still Artesian Water 

 

瓶 bottle 
S 78 · L 98 

芙 丝 带 汽 水 
Voss Sparkling Artesian Water 

 

   

罐 can 
48 

可乐·零度可乐·雪碧 

Coca Cola · Coke Zero · Sprite 
果 味 汽 水 

SOFT DRINKS 

瓶 bottle 
48 

泰象原味苏打水 
Chang Original Soda Water  

 

瓶 bottle 
48 

伦敦精粹经典汤力水 

The London Essence Co. Classic Tonic Water  
 

瓶 bottle 
48 

伦敦精粹精致姜味汽水 

The London Essence Co. Delicate Ginger Ale  
 

  



 
 

 饮 品 
BEVERAGES 

 

 

中 国 白 酒 
CHINESE BAIJIU  

茅台 53度  

Moutai 53 · Guizhou 

瓶 bottle 
5,580 

 茅台十五年  

Moutai 15 Years Old · Guizhou 
瓶 bottle 
12,880 

 茅台三十年  

Moutai 30 Years Old · Guizhou 
瓶 bottle 
28,880 

 红星青花瓷  

Hongxing Qinghuaci · Hebei 
瓶 bottle 
480 

 汾酒 53度  

Fenjiu 53 · Shanxi 
瓶 bottle 
1,180 

   

   

  

  



 
 

 饮 品 
BEVERAGES 

 

 

瓶 bottle 
1,280 

水 井 坊 52度 
Shuijingfang 52 · Sichuan 

中 国 白 酒 
CHINESE BAIJIU  

瓶 bottle 
2,680 

五 粮 液 52度 
Wujiangye 52 · Sichuan 

 

   

瓶 bottle 
380 

女 儿 红 
Nv Er Hong · Zhejiang 

中 国 黄 酒 
CHINESE HUANGJIU 

瓶 bottle 
580 

古越龙山二十年 
Guyue Longshan 20 Years Old · Zhejiang 

 

瓶 bottle 
1,180 

塔牌三十年 
La Table 30 Years Old · Sichuan 

 

  
 

   

  



 
 

 饮 品 
BEVERAGES 

 

 

特 饮 茶 品  
SPECIALTY TEA 

茉莉气泡茶 

Jasmine Sparkling Tea 
瓶 bottle 
128 

 普洱气泡茶 

Pu-Erh Sparkling Tea 
瓶 bottle 

68 

 单丛气泡茶 

Dancong Sparkling Tea 
瓶 bottle 

68 

   

系 列 咖 啡  
COFFEE 

拉瓦萨卡法咖啡豆埃塞俄比亚  

Lavazza Single Origin · Ethiopia · 100% Arabica 
杯 cup 
88 

 拉瓦萨大地系列哥伦比亚  

Lavazza Single Origin · Colombia · 100% Arabica 
杯 cup 
88 

 拉瓦萨咖啡豆意式经典  

Lavazza Blend · 50% Arabica · 50% Robusta 
杯 cup 
58 

 
选 择 您 喜 爱 的 方 式 ： 意 式 浓 缩 咖 啡 ， 美 式 咖 啡 ， 卡 布 奇 诺 ， 拿 铁  

YOUR CHOICE OF ESPRESSO,  AMERICANO, CAPPUCCINO, CAFFÉ LATTE 

 
 
 

 


