
Please inform our associates if you have any food allergies or special dietary requirements.
The price in bracket is quoted in Japanese Yen inclusive of consumption tax and are subject to a 15% service charge.

アレルギー食材や食事制限についてのご要望につきましてはスタッフへお申しつけください。
( )内の価格は消費税込みの価格で別途サービス料(15%)を申し受けます。

 Signature Dish        Vegetarian        Spicy          Gluten        Nut          Dairy       Egg        Seafood       Shellfish
  シェフの特別料理        ベジタリアン    スパイシー    グルテン    ナッツ類      乳製品        卵           魚介類       甲殼類 貝類

 O M A K A S E  D I N N E R  M E N U
おまか せ  ディナー  メニュー

Cold Appetizer | 冷前菜

Amaebi Carpaccio, Watermelon Radish, Yuzu Dressing
甘海老のカルパッチョ 、 紅芯大根 、 柚子ドレッシング

Hot Appetizer | 温前菜

Hokkaido Onion and Carrot Potage, Bamboo Charcoal Tuile
 “ELEZO” Grazing Pork Gran Carre 

北海道産玉葱と人参のポタージュ 、竹炭のチュイル
「ELEZO」放牧豚のグランカレ

 Main Course | メインコース

Catch of the Day, Turnip, Salmon Roe
White Wine and Clam Sauce 

本日のお魚 、 蕪 、 いくら 、 白ワインとあさりのソース

Or または

Roasted Hokkaido Beef Sirloin, Red Wine Sauce
Mashed Potato, Seasonal Vegetables

北海道牛サーロインのロースト、赤ワインソース
マッシュポテト、季節の野菜

Dessert | デザート

La Sélection de PIERRE HERMÉ PARIS 
ラ セレクション ド ピエール・エルメ・パリ

8,000 (8,800) per Person / お1人様




