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Canapé
Finto Nigiri

Italian fake nigiri, seaweed wa�e, oyster emulsion, caviar

Cremoso di Cavol�ore caramellato
Caramelized cauli�ower mousse, crispy cauli�ower �oret 

Antipasti
Capasanta con Brodo di Prosciutto di Parma

Sea scallop, Parma ham broth

Battuta di Carne con cipolle di Tropea in Agrodolce
Beef tartare, sweet and sour Tropea onion, Parmesan shavings

Primi
Risotto tra Amal� e l’ Oman 

Risotto, black lemon, Mazara del Vallo red prawns

Agnolotti di Ossobuco con Spuma di patate e Tartufo nero 
Veal shank-�lled “Agnolotti”, potato espuma, black tru�e

Secondi
Ricciola e Ricci di Mare 

Dry-aged amberjack, sea urchin, chervil emulsion

Sella d’Agnello Arrosto con Zucca e Funghi
Roasted lamb saddle, butternut squash purée, porcini mushroom, lamb jus 

Dessert
Pane, Nutella e Tartufo nero 
Inverted bread, Nutella and black tru�e

Petit four
Madeleinette al Miso con Zabaione

Miso madeleine, sabayon

Cannoncini alla Crema di Nocciola
Hazelnut cream, pu� pastry “Cannoncini”


