
À TOUTE  HEURE  

DANS NOTRE  LOUNGE DE  M ID I  À  22H30
DANS VOTRE  CHAMBRE DE  M ID I  À  23H



Carpaccio de bœuf 
Pesto rosso, artichaut, parmesan, câpres, roquette 
Saumon fumé «les Fumaisons Provinoises»
Blinis, crème à l’aneth,citron
Gratinée de Halles
Soupe à l'oignon 
Potage « des Batignolles»
Retour du marché

E N T R É E S

S A L A D E S  &  S A N D W I C H S

Salade du Chef 
Ventrèche de thon, haricot vert, sucrine, œufs de cailles, pommes
grenaille, olives 
Salade de gambas au naturel 
Jeunes pousses d’épinard, gambas, avocat, copeaux de légumes croquants 
Salade César au poulet 
Romaine, poulet pané, bacon, anchois, œuf, parmesan, croûtons et sauce
césar  
Croque-monsieur 
A l'emmental & jambon Prince de Paris
Croque-madame 
A l'emmental & jambon Prince de Paris, œuf au plat
Club sandwich au poulet
Le traditionnel avec œuf, bacon et salade verte
Club sandwich au saumon fumé
Le traditionnel avec œuf et salade verte
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Omelette aux champignons de Paris 
Fish & chips, sauce tartare, frites maison 
Tartare de bœuf charolais au couteau, frites et salade verte 
Escalope de saumon grillée, légumes vapeur, bisques de crustacés 
Filet de bœuf, sauce au poivre, pomme purée 
Suprême de volaille fermière rôti, légumes de saisons,jus perlé 
Hamburger - Cheeseburger, frites maison 
Compotée d'oignons, sauce tartare et cheddar 
Hamburger végétarien, frites maison 
Galette de pois chiche et herbes aromatiques, compotée d'oignons, sauce
tartare
Coquillettes, jambon Prince de Paris et truffe noire 
Coquillettes, sauce tomate, piment français « Maison Martin»

Accompagnement supplémentaire 
Riz, haricots verts, frites maison, purée de pommes de terre, légumes
vapeur ou salade verte

Salade de fruits frais 
Dessert du moment 
Crème brûlée à la vanille de Tahiti
Assortiment de glaces et sorbets artisanaux
Vanille, caramel, café, chocolat, citron, abricot, fraise, framboise,
ananas, noix de coco

Assiette de 4 fromages affinés de la maison Anthès
Comté affiné 18 mois, Saint-Nectaire, Sainte-Maure-de-Touraine,
Ossau Iraty
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P L A T S

F R O M A G E S  &  D E S S E R T S

Végétarien

5/boule



PR I X  NETS  TTC  EN  EUROS 

SERVI CE  I NCLUS  

LA  L I STE  DES  ALLERGÈNES  EST  D I SPONIBLE  SUR  DEMANDE  

NOS  V I ANDES  SONT  NÉES ,  ÉLEVÉES ,  ABATTUES  ET
TRANSFORMÉES  EN  FRANCE SAUF  NOTRE  CARPACCI O  QUI  EST

NÉ ,  ÉLEVÉ ,  ABATTU ET  TRANSFORMÉ EN  IRLANDE .

LA  CONSOMMATI ON DE  V I ANDE ,  VOLAILLE ,  FRU I TS  DE  MER  ET
ŒUFS  CRUS  OU I NSUFF I SAMMENT CU ITS  PEUT  EXPOSER A  DES

R I SQUES  S I GN I F I CAT I FS  POUR LA  SANTE


