
CARTE  S IGNÉE  PAR JUL IEN  ROUSSEAU
CHEF DE CUISINE ET SON ÉQUIPE AU HYATT PARIS MADELEINE

M E N U  E N F A N T



A l l e r g è n e s  s u r  d e m a n d e .  V i a n d e s  d ’ o r i g i n e  F r a n c e .  L a  c o n s o m m a t i o n  d e  v i a n d e ,  v o l a i l l e ,  f r u i t s  d e  m e r  e t  œ u f s  c r u s  o u  i n s u f f i s a m m e n t  c u i t s  p e u t  e x p o s e r  à
d e s  r i s q u e s  s i g n i f i c a t i f s  p o u r  l a  s a n t é .

 

Pâtes sauce tomate, bolognaise, beurre, crème ou jambon

Beignets de cabillaud & sauce tartare *

Nuggets de poulet *

Steak haché, jus de bœuf * 

*Garnitures au choix : riz, haricots verts, frites maison, purée de
pommes de terre, légumes vapeur ou salade verte

M E N U  E N F A N T

C H I L D R E N ’ S  M E N U

Pasta with tomato sauce, bolognese, butter, cream or ham

Fish (battered cod) with tartar sauce *

Chicken tenders *

Minced beef patty *

*Side dish : rice, green beans, homemade French fries, smashed
 potatoes, vegetables or green salad

15€

15€


