
 

 

 
 
 
 
 
 

 
2025 君悦优雅婚宴午餐 
於优雅瑰丽的君悦宴会厅庆祝您们的婚礼 
 

中式午宴每席 10 至 12 人，港币$10,680 起 
西式午宴每位港币$980 起 
 
 
优惠包括： 

宴会安排： 

 延长宴会厅使用时间，由上午 11 时至下午 3 时（包括场地布置及拆卸） 

 酒店厨师精心设计婚宴菜谱，特惠酒水套餐及开瓶费优惠 

 奉送巧克力波板糖於鸡尾酒会时享用 

 3 层精美装饰结婚蛋糕 

 提供台布、椅套及餐桌摆设系列供选择 

 奉送每台酒席新鲜花卉装饰 

 免费使用传统婚礼敬茶用具（包括茶杯 4 个，莲子，红枣及敬茶跪垫 1 对） 

 酒店专人带领新人在酒店不同地点拍照 

 免费使用无线麦克风 2 支 

 免费使用乙套投影仪及屏幕（只适用於非宴会大礼堂婚宴） 
 
宾客优惠： 

 免费代客停车（车位 5 个，每个 3 小时） 

 宾客入住酒店可享折扣优惠 
 
升级优惠 

 “Mr & Mrs” 手调鸡尾酒或无酒精鸡尾酒只需每杯港币$120 
 预订出门套房 
 
 
如欲预订及查询，请联络会议宴会业务部，电话：+852 2584 7068 或电邮: hongkong.grand@hyatt.com。 
 
以上价目需另加 10%服务费，本酒店保留更改价格权利而不另作通知。 
有效期由 2025 年 1 月 1 日至 2025 年 12 月 31 日 
 

  



 

 

 
 
 
 
 
 
 
婚礼午宴酒水套餐 

 
三小時 

(每席 10 至 12 人) 
额外每小时 

（每席 10 至 12 人） 
套餐 A   汽水 

矿泉水 
鲜橙汁 
 

港币 2,220 元 港币 540 元 

套餐 B  汽水 
矿泉水 
鲜橙汁 
啤酒 
 

港币 2,520 元 港币 600 元 

套餐 C 
 

汽水 
矿泉水 
鲜橙汁 
啤酒 
红及白葡萄酒 
 

港币 3,360 元 港币 720 元 

套餐 D 
 

汽水 
矿泉水 
鲜橙汁 
啤酒 

 特选红及白葡萄酒 
  

港币 4,200 元 港币 840 元 

套餐 E 
 

汽水 
矿泉水 
鲜橙汁 
特色啤酒 
气泡酒 
特选红及白葡萄酒 
Aperol Spritz 
烈酒 
 

港币 5,580 元 港币 1,020 元 

套餐 F 
 

汽水 
矿泉水 
鲜橙汁 
特色啤酒 
香槟 
特选红及白葡萄酒 
君悦招牌及经典鸡尾酒 
烈酒 
 

港币 7,440 元 港币 1,200 元 

开瓶费 紅及白葡萄酒 
烈酒、香檳或白蘭地 

每瓶净价港币 480 元正 
每瓶净价港币 550 元正 

 
以上所有价目需加 10%服务费，以每席 10-12 人计。 本酒店保留更改价格之权利而不另作通知。 
有效期由 2025 年 1 月 1 日至 2025 年 12 月 31 日 



 

Sparkle Wedding Lunch Menu 
 
 
鸿运乳猪拼盘 
Suckling pig combination  
   
X.O. 酱鲜菌炒彩椒炒虾球   
Stir fired prawn, mushroom, bell pepper, X.O. chili sauce       
 
牛肝菌竹笙螺头炖杜洛克猪𦟌  
Double boiled pork shank soup, conch, Porcini mushroom, bamboo pith  
 
砂锅花菇扣海参 
Braised sea cucumber, Chinese mushroom in clay pot  
  
古法芝麻盐焗鸡 
Baked chicken with salt, sesame 
 
飘香荷叶饭 
Fried rice wrapped in lotus leaf 
 
鲍汁灵芝菇韮王燜伊府面 
Braised e-fu noodle, Shimeji mushroom, chive, abalone sauce 
 
陳皮百合莲子红豆沙 
Red bean cream, lily bulb, lotus seed, tangerine peel 
 
君悦甜点心   
Chinese petit fours 
 
中国茗茶   
Chinese tea   
 
    
HK$10,680 plus 10% service charge per table of 10-12 persons        
 
* Valid until 31 December 2025 
 
 
我们承诺酒店的餐饮场所已荣获国际认可品质保证系统 ISO22000：2018认证。 
由於市场价格的浮动，香港君悦酒店保留更改以上菜单价格及各项目之权利。 
但本酒店将于宴会或会议举行 60天前确实上述菜单价格及各项目。 
We commit that our Food & Beverage venues are ISO22000:2018 certified, an internationally recognized food 
safety management system. In the case of unforeseeable market price fluctuations for any of the menu items, 
Grand Hyatt Hong Kong reserves the right to alter the above menu price and items. However, the hotel 
undertakes to guarantee the menu price and items two months prior to your event. 

  



 

Happiness Wedding Lunch Menu 
 
 
鸿运乳猪件 
Crispy sliced suckling pig 
   
甜桃碧绿彩椒炒带子 
Wok fried scallop, walnut, bell pepper  
 
松茸菜胆竹笙炖螺头 
Double boiled conch, matsutake mushroom, bamboo pith, heart of green,  
 
乾隆海味一品窝 
Braised abalone, sea cucumber, conpoy in clay pot 
 
香葱头抽蒸大龙趸 
Steamed giant grouper, spring onion, soya sauce 
 
蒜香脆皮鸡      
Deep fried crispy chicken, garlic 
 
蛋白海鲜炒香苗    
Fried rice, seafood, egg white 
 
鲍汁鲜菌炆伊府面 
Braised e-fu noodle, mushroom, abalone sauce 
 
椰汁紫米露 
Purple glutinous rice, coconut milk 
 
君悦甜点心   
Chinese petit fours 
 
中国茗茶   
Chinese tea 

HK$12,680 plus 10% service charge per table of 10-12 persons        
 
* Valid until 31 December 2025 
 
我们承诺酒店的餐饮场所已荣获国际认可品质保证系统 ISO22000：2018认证。 
由於市场价格的浮动，香港君悦酒店保留更改以上菜单价格及各项目之权利。 
但本酒店将于宴会或会议举行 60天前确实上述菜单价格及各项目。 
We commit that our Food & Beverage venues are ISO22000:2018 certified, an internationally recognized food 
safety management system. In the case of unforeseeable market price fluctuations for any of the menu items, 
Grand Hyatt Hong Kong reserves the right to alter the above menu price and items. However, the hotel 
undertakes to guarantee the menu price and items two months prior to your event. 



 

Precious Wedding Lunch Menu 
 
 
鸾凤和鸣脆金猪 
Barbecued whole suckling pig   
 
山珍酱芦笋百合彩椒炒虾球 
Wok fried prawn, asparagus, lily bulb, bell pepper, Yunnan mushroom sauce  
 
竹笙海皇烩燕窝 
Braised bird's nest soup, seafood, bamboo pith  
 
碧绿花菇鲜鲍甫 
Braised sliced abalone, mushroom, vegetable 
 
香葱头抽蒸老虎斑 
Steamed tiger grouper, spring onion, soya sauce 
 
当红炸子鸡    
Deep fried crispy chicken 
 
脆贝海鲜炒香苗  
Fried rice, seafood, crispy conpoy 
 
上汤煎素粉果 
Deep fried vegetable dumpling in soup 
 
天山雪枣百合桂圆莲子茶 
Double boiled dry longan, red date, lily bulb, lotus seed 
 
君悦甜点心   
Chinese petit fours 
 
中国茗茶   
Chinese tea 

 
HK$13,680 plus 10% service charge per table of 10-12 persons        
 
* Valid until 31 December 2025 
 
我们承诺酒店的餐饮场所已荣获国际认可品质保证系统 ISO22000：2018认证。 
由於市场价格的浮动，香港君悦酒店保留更改以上菜单价格及各项目之权利。 
但本酒店将于宴会或会议举行 60天前确实上述菜单价格及各项目。 
We commit that our Food & Beverage venues are ISO22000:2018 certified, an internationally recognized food 
safety management system. In the case of unforeseeable market price fluctuations for any of the menu items, 
Grand Hyatt Hong Kong reserves the right to alter the above menu price and items. However, the hotel 
undertakes to guarantee the menu price and items two months prior to your event.  



 

Cherish Wedding Lunch Menu 
 
鸿运乳猪全体 
Barbecued whole suckling pig   
 
葡汁八宝焗酿牛油果  
Baked avocado and assorted meat, mild curry sauce 
 
羊肚菌雪枣竹笙炖澳洲翡翠鲍鱼 
Double boiled Australian Jade Tiger abalone soup, bamboo pith,  
cordycep flower, morel mushrooms, red date 
 
碧绿海参扣鹅掌 
Braised sea cucumber, goose web, vegetable 
 
香葱头抽蒸老虎斑 
Steamed tiger grouper, spring onion, soya sauce 
 
远年普洱茶熏脆皮鸡        
Aged “Pu-Er” tea smoked crispy chicken 
 
金腿带子粒炒香苗 
Fried rice, scallop, Yunnan ham  
 
上汤菜肉馄饨   
Pork and vegetable dumpling in soup 
 
蛋白栗子露 
Chestnut cream, egg white 
 
君悦甜点心   
Chinese petit fours 
 
中国茗茶   
Chinese tea 

 
HK$15,080 plus 10% service charge per table of 10-12 persons        
 
* Valid until 31 December 2025 
 
我们承诺酒店的餐饮场所已荣获国际认可品质保证系统 ISO22000：2018认证。 
由於市场价格的浮动，香港君悦酒店保留更改以上菜单价格及各项目之权利。 
但本酒店将于宴会或会议举行 60天前确实上述菜单价格及各项目。 
We commit that our Food & Beverage venues are ISO22000:2018 certified, an internationally recognized food 
safety management system. In the case of unforeseeable market price fluctuations for any of the menu items, 
Grand Hyatt Hong Kong reserves the right to alter the above menu price and items. However, the hotel 
undertakes to guarantee the menu price and items two months prior to your event. 
 




