
八女伝統本玉露と紅茶のショコラ

八女伝統本玉露とホワイトチョコレート、リーフル社のダージリンとミルクチョコレート 

を合わせたペストリーシェフ特製の生ショコラ。お茶とチョコレートのマリアージュをお楽しみください。 

 

 

 
（  写真上より） 

バーフィズ 生バスクチーズケーキ

フランス産クリームチーズを贅沢に使った生バスクチーズケーキ。表面を香ばしく焼き上げ、中はな

めらかな口どけに仕上げました。ワインとのペアリングもおすすめです。 

クラシック・プリン

福岡県産の平飼いたまご「あかねの虜」をふんだんに使って固めに焼き上げたクラシックなプリン。

ミルクアイスと温かいカラメルソースと一緒にお召し上がりください。 

 

＊表示価格(税込料金)に別途サービス料(15％)を頂戴いたします。

 

 

コンパスボックス クリムゾンカスク

べリー系やダークチェリーを思わせる香りと、完熟したフルーティーな味わい、フィニッシュにかけて広がるスパイシーさがバランスよく調和した、 

シェリーカスク原酒を主体とするウイスキー。ハイボールでもお楽しみいただけます。 


