
 

Taza take away edición limitada Philosofos

Latte caramelo
Café con leche infusionado con un toque de sirope de caramelo

5,00

Espresso 2,50

Cortado 2,70

Americano 2,80

Cappuccino 3,80

Latte macchiato 3,80

Caffé latte 3,80

Espresso doble 4,00

Flat white 4,50

Café con leche infusionado con un toque de sirope de vainilla
Latte vainilla 5,00

Frappé vainilla
Leche, hielo, sirope de vainilla y nata

6,50

Frappé caramelo
Leche, hielo, sirope de caramelo y nata

6,50

Entera / Desnatada / Sin lactosa / Avena / Soja / Almendra
Leches disponibles:

6,00

C A F É S E L E C C I Ó N  D E  T É S  E
I N F U S I O N E S  S A N S  &  S A N S

Té nego Earl Grey

Infusión Mint Splash

Té rojo Pu Ehr 

Té blanco White Satin

Té verde China mai feng

Infusión rooibos Equilibio

 
 

Pu Erh  

 

Té negro de Darjeeling y Céilan con bergamota.

Hojas de zarzamora, limón, menta, citronella, rosa, flor de naranjo,
lavanda y flor de brezo.

Un clásico té verde de Yunnan, China. Muy equilibrado en sabor y aroma.

Té blanco con pomelo, rosa y fruta de la pasión. Antioxidante y refrescante.

Rooiboscon honeybush(arbusto de miel),toronjil,manzanilla,aromademiel,
hinojo, anís, hojas de zarzamora y raíz de ginseng. Relajante y digestivo.

C H O C O L A T E , C H A I  Y  M A T C H A  

Matcha

Chai latte

Chocolate a la taza 

Té chai con leche

Chocolate fundido con leche

100% té Matcha Yabukita japonés cultivado en Wazuka

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

5,00

5,00

6,00

Infusión Cosmic

Infusión Piña Colada
Piña, coco, hibisco y manzana. Muy refrescante como té helado.

Hibisco, manzana, grosellas, papaya, piel de naranja y hojas de
zarzamora. Una explosión frutal para nuestro paladar.

6,00

6,00

Si tiene alguna intolerancia o alergia,  comuníquelo a nuestro personal.
Todos los precios están en euros e incluyen un 10% de IVA.

Cualquier plato o menú de la carta que requiera take away box tiene un incremento de 1€

 

S M O O T H I E S  Y  Z U M O S  D E  F R U T A
 

Zumo de naranja recien exprimido

Detox
Remolacha, arándanos, piña y jengibre fresco

Zumo Vitaminizante
Naranja, zanahoria y jengibre

Zumo Depurativo
Manzana, pepino, apio y espinacas

 

Açaí sunrise
Açaí, fresa, mango y arándanos

Pink Banana
Fresa y platano

Tropical
Piña, mango y papaya

7,00

7,00

7,00

7,00

6,00

6,00

6,00

Hágase miembro de WOH y
pague aquí con puntos

R E F R E S C O S ,  C E R V E Z A S  Y  V I N O S

Red Bull

Agua Mondariz 500 ml

Coca Cola · Coca Cola Zero · Sprite · Fuze Tea 

Schweppes

Agua Mondariz con gas 330 ml  4,00

 4,00

 5,00  

 6,00 

Limón, Naranja, Ginger Ale, Ginger Beer, Soda, Tónica premium
 5,00  

 

Estrella Damm / Damm Lemon / Free Damm 

Daura 

Coronita 

7,00 

 7,00 

 7,00 

La Charla
Verdejo · D.O. Rueda

Vol D´Anima
Chardonnay/Xarel·lo/Albari· D.O. Costers del Segre

El pispa
Garnacha · D.O. Montsant

Viña Pomal
Tempranillo · D.O. Rioja

 
Codorniu Zero

34,00

36,00

36,00

34,00

35,00

 7,00

9,00 

9,00 

9,00 

9,00 

12,00 

Sin alcohol

Xarel·lo, Macabeo, Parellada D.O. · Cava
Juvé & Camps Cinta Purpura



 

 

D E l  H O R N O
P a r a  e l  c a f é  d e  l a  m a ñ a n a  o  l a  m e r i e n d a

H O J A L D R A D O S

4,00

4,50

Caracola de Pasas 
Masa hojaldrada, pasas

Napolitana Choco Arty 
Hojaldre, chocolate

Croissant Arty 
Masa hojaldrada de mantequilla

B O L L E R I A

Croissant de Almendra 
Hojaldre, relleno de almendra

 5,00Banda Frangipane + Pera 
Frangipane de almendra, pera

Tarta Hojaldrada de Manzana 
Hojaldre fino, manzana

4,50

5,50

5,50

T A R T A S

 4,50Puding Casero 
Bizcocho tradicional

Tarta de arándanos 
Bizcocho, arándanos rojos

Tarta casera de Limón 
Bizcocho de limón

4,50

5,50

Tarta de nueces 
Bizcocho, nueces

5,50

C R O I S S A N T S  
S A L A D O S  G O U R M E T

U n a  o p c i ó n  l i g e r a ,  s a l a d a  y  g o u r m e t

Nórdico 

Brunch

Aguacate

Mediterráneo 10,50

10,50

Hummus, aguacate, espinacas frescas

Huevo, bacon, queso cheddar

Salmón ahumado, queso crema, eneldo

Jamón serrano, burrata, berenjena asada, pesto

8,50

9,50

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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Caprese 2.0 

De la huerta

Pollo & Aguacate  10,50
Pollo asado, aguacate, mayonesa ligera

Hummus, verduras asadas, aceituna negra

Mozzarella fresca, tomate confitado, pesto, rúcula
10,00

9,50

F O C A C C I A S  G O U R M E T
E l  s a l a d o  m á s  c o m p l e t o  d e  P h i l o S o f í a

Hyatt Club 
Pollo, bacon crujiente, tomate, lechuga, mayonesa

10,50

B O W L S
Greek Bowl 

Vegan Bowl 

Protein Bowl  9,50
Quinoa, pollo a la plancha, garbanzos, aguacate, 
vinagreta de mostaza y miel

Arroz integral, judía blanca, zanahoria, remolacha, vinagreta cítrica

Tomate, pepino, queso feta, aceituna kalamata
8,50

8,50

F R E S C O  Y  L I G E R O
B o w l s ,  v a s o s  y  b o c a d o s  s a l u d a b l e s

V A S O S  H E A L T H Y
Yogur + Mandarina + Granola 

Coco + Chía + Mango + Lima  5,50
Coco, chía, mango, lima

Yogur natural, mandarina, granola
5,50

B O C A D O S  S A L U D A B L E S
Snacks Healthy Power
Power ball o Barrita energética

3,00

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

A N I S A K I S
Este establecimiento cumple las normas sobre prevención del parasitosis por anisakis en productos de la pesca.
A L É R G E N O S
Algunos platos - productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio,
mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro
personal.

Gluten
Gluten

Cacahuete
Peanut

Lácteos

Altramuz Pescado
Fish

Huevos
Eggs

Marisco
Seafood

Frutos secos
Nuts

Sés amo
Sesame

Molusco
Mollusk

Mostaza
Mustard

Sulfitos
Sulphites

Apio
Celery

Vegetariano
Vegetarian

Soja
Soya

Vegano
Vegan

Milk

Lupine

V I T R I N A  D E  A U T O R
P a s t e l e r í a  p a r a  e l  c a f é ,  l a  m e r i e n d a  o  u n

c a p r i c h o  d u l c e

Tartaleta Chocolate & Praliné “5 Kilates” 

Tarta de Queso “La Viña” 

Mousse de Frambuesa & Yogur 

 9,00

Frambuesa, yogur

Queso crema, huevo, base de galleta

Chocolate, praliné
9,50

8,50

Tartaleta de Fruta de Temporada 

Tartaleta Ópera 

Tartaleta Massini  8,00
Bizcocho, crema, chocolate

Bizcocho de café, crema de mantequilla, chocolate

Fruta fresca de temporada, crema pastelera
7,00

 8,00
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	DEl HORNO Para el café de la mañana o la merienda
	BOLLERIA
	4,00
	Croissant Arty
	Masa hojaldrada de mantequilla

	4,50
	Napolitana Choco Arty
	Hojaldre, chocolate

	Caracola de Pasas
	4,50
	Masa hojaldrada, pasas

	Croissant de Almendra
	5,50
	Hojaldre, relleno de almendra


	HOJALDRADOS
	Tarta Hojaldrada de Manzana
	5,50
	Hojaldre fino, manzana

	5,00
	Banda Frangipane + Pera
	Frangipane de almendra, pera


	TARTAS
	4,50
	Tarta casera de Limón
	Bizcocho de limón

	4,50
	Puding Casero
	Bizcocho tradicional

	Tarta de arándanos
	5,50
	Bizcocho, arándanos rojos

	5,50
	Tarta de nueces
	Bizcocho, nueces
	VITRINA DE AUTOR Pastelería para el café, la merienda o un capricho dulce


	9,50
	Tartaleta Chocolate & Praliné “5 Kilates”
	Chocolate, praliné

	Mousse de Frambuesa & Yogur
	8,50
	Frambuesa, yogur

	Tarta de Queso “La Viña”
	9,00
	Queso crema, huevo, base de galleta

	7,00
	Tartaleta de Fruta de Temporada
	Fruta fresca de temporada, crema pastelera

	8,00
	Tartaleta Massini
	Bizcocho, crema, chocolate

	8,00
	Tartaleta Ópera
	Bizcocho de café, crema de mantequilla, chocolate
	CROISSANTS  SALADOS GOURMET Una opción ligera, salada y gourmet


	10,50
	Mediterráneo
	Jamón serrano, burrata, berenjena asada, pesto

	Nórdico
	10,50
	Salmón ahumado, queso crema, eneldo

	8,50
	Aguacate
	Hummus, aguacate, espinacas frescas

	9,50
	Brunch
	Huevo, bacon, queso cheddar
	FOCACCIAS GOURMET El salado más completo de PhiloSofía


	Caprese 2.0
	10,00
	Mozzarella fresca, tomate confitado, pesto, rúcula

	Pollo & Aguacate
	10,50
	Pollo asado, aguacate, mayonesa ligera

	De la huerta
	Hummus, verduras asadas, aceituna negra

	9,50
	Hyatt Club
	10,50
	Pollo, bacon crujiente, tomate, lechuga, mayonesa
	FRESCO Y LIGERO Bowls, vasos y bocados saludables



	BOWLS
	8,50
	Greek Bowl
	Tomate, pepino, queso feta, aceituna kalamata

	9,50
	Protein Bowl
	Quinoa, pollo a la plancha, garbanzos, aguacate,  vinagreta de mostaza y miel

	8,50
	Vegan Bowl
	Arroz integral, judía blanca, zanahoria, remolacha, vinagreta cítrica


	VASOS HEALTHY
	Yogur + Mandarina + Granola
	5,50
	Yogur natural, mandarina, granola

	5,50
	Coco + Chía + Mango + Lima
	Coco, chía, mango, lima


	BOCADOS SALUDABLES
	Snacks Healthy Power
	3,00
	Power ball o Barrita energética
	ANISAKIS
	ALÉRGENOS




