
FROM PARIS TO SEOUL: THE ART OF PIERRE HERMÉ DESSERTS

프랑스 알자스 지방에서 4대째 제과와 제빵을 이어온 가문에서 태어난 피에르 에르메는 14세에 
파리로 건너가 가스통 르노트르(Gaston Lenôtre) 제자가 되어 파티쉐의 길을 걷기 시작했다.
미국 보그(Vogue)가 ‘페이스트리의 피카소’라고 부른 그는 전 세계적으로 찬사를 받으며, 
그의 철학인 “Pleasure – 기쁨과 즐거움”을 지표로 섬세한 맛의 감각과 감정을 담은 즐거움의 
세계를 창조했고, 전통을 혁신하며 현대적인 오트 파티세리 (Haute-Pâtisserie) 개념을 확립했다.
이스파한, 인피니망 바닐라, 모가도르 등 상징적인 창작물은 전 세계를 여행하는 브랜드의 아이콘이 되었고,
매년 새로운 컬렉션으로 미식의 경계를 넓히고 있다. 
Heir to four generations of Alsatian bakers and pastry chefs, Pierre Hermé began 
his journey at the age of 14 when he moved to Paris to apprentice with Gaston Lenôtre.
Described by Vogue in the United States as the “Picasso of Pastry,” 
he has earned worldwide acclaim. Guided by his philosophy of “Pleasure,” 
he composes flavors and textures with remarkable finesse, creating pastries 
that convey sensation and emotion.
By reinventing tradition, he established the modern vision of Haute Pâtisserie.
Iconic creations such as Ispahan, Infiniment Vanille, and Mogador have become
signatures of the Maison and symbols of a brand that travels the world.
Each year, Pierre Hermé continues to broaden the horizons of gastronomy 
with new collections.



ISPAHAN
이스파한

Rose, Lychee & Raspberry
로즈, 리치, 라즈베리

4,7

PLAISIR SUCRÉ
플레지르 수크레

Milk Chocolate & Flaky Praline
밀크 초콜릿 & 바삭한 프랄린

4,7

MOGADOR
모가도르

Milk Chocolate & Passion Fruit
밀크 초콜릿 & 패션 프루트

4,7

COLLECTION SIGNATURE
Bold flavor combinations

INFINIMENT ABRICOT
애프리콧

Apricot Ganache & Apricot Pieces
살구 가나슈 & 부드러운 살구 

4,7

INFINIMENT VANILLE DE MADAGASCAR
마다가스카르 바닐라

Madagascar Vanilla & Silky Vanilla Cream
 마다가스카르산 바닐라

4,7

INFINIMENT CARAMEL
캐러멜

Salted Butter Caramel
솔티드 버터 캐러멜

4,7

INFINIMENT FRUIT DE LA PASSION
패션 프루트

Passion Fruit & Candied Passion Fruit
패션 프루트 & 캔디드 패션 프루트 

4,7

INFINIMENT PAÏNERAS
파이네이라

Dark Chocolate, Païneiras Plantation 
 퓨어 오리진 다크 초콜릿

4,7

INFINIMENT PRALINÉ NOISETTE
헤이즐넛 프랄린

Hazelnut Praline Cream & Crunchy Hazelnut
헤이즐넛 프랄린 크림과 헤이즐넛 

4,7

INFINIMENT FRAMBOISE
라즈베리

Raspberry & Candied Raspberry
라즈베리 & 캔디드 라즈베리

4,7

COLLECTION INFINIMENT
Unique flavors of their best

CAKE INFINIMENT CITRON
인피니망 시트롱 케이크

Lemon zest cake with candied lemon
레몬 제스트, 레몬 콩피에베르가못 시럽이 더해진 시트러스 케이크

42,0

CAKE MOGADOR
모가도르 케이크Milk chocolate and passion fruit cake부드러운 밀크 초콜릿이 더해진상큼한 패션 프루트 케이크

42,0

CAKE ISPAHAN
이스파한 케이크Raspberry, lychee and rose cake라즈베리, 리치가 어우러진 로즈향 아몬드 케이크

42,0

CAKE INFINIMENT PRALINÉ NOISETTE
인피니망 프랄린 헤이즐넛 케이크

Hazelnut cake with praline cream,
crunchy praline, 

and caramelized hazelnuts
진하면서 바삭한 프랄린이 어우러진캐러멜라이즈드 헤이즐넛 케이크 

42,0

POUND CAKE
Soft sharing cakes with bold flavor combinations

and seasonal creations



MENDIANTS AU CHOCOLAT AU LAIT 

망디앙 밀크 초콜릿 스낵
Candied and dried fruit assortment

on a base of milk chocolate 
38,0

TABLETTE DE CHOCOLAT AU LAIT 
& NOISETTES GRILLÉES  
구운 헤이즐넛 초콜릿 바

Milk chocolate with roasted
and caramelised hazelnuts

35,5

TABLETTE DE CHOCOLAT 
AU LAIT 

밀크 초콜릿 바
Milk chocolate

29,0

ORANGETTES ENROBÉE 
오렌지 콩피 스낵

Candied orange sticks enrobed
in dark chocolate 

35,0

TABLETTE MENDIANT 
CHOCOLAT AU LAIT

망디앙 초콜릿 바
Milk chocolate with roasted nuts,
candied ginger and orange peels.

35,5

TABLETTE DE CHOCOLAT BLOND
CARAMÉLISÉ À LA FLEUR DE SEL 

캐러멜 초콜릿 바
Caramelised white chocolate

28,0

CHOCOLATE BONBON 
봉봉 초콜릿 24구

Box including an assortment of
Chocolate Bonbons

96,0

TABLETTE FOURRÉE 
PLAISIR SUCRÉ

플레지르 수크레 초콜릿 바
Hazelnut praline enrobed

in milk chocolate 
32,0

CHOCOLATE
Chocolate crafted as an art - rich textures,

bold flavors, and unique experiences

1001 MACARONS
4 MACARONS 

23,0

INCONTOURNABLES
8 MACARONS 

40,0

INCONTOURNABLES
24 MACARONS

119,0

TOUR EIFFEL
4 MACARONS

23,0

INCONTOURNABLES
12 MACARONS 

60,0

INCONTOURNABLES
40 MACARONS 

199,0

1001 COEURES
4 MACARONS

23,0

INCONTOURNABLES DE PARIS
8 MACARONS  

42,0

INCONTOURNABLES
18 MACARONS 

88,0

INCONTOURNABLES
20 MACARONS

105,0

COFFRETS SIGNATURES
Signature coffrets of macarons in elegant gift sets


