
Nuestros precios están en Pesos Mexicanos (M.N.) e incluyen IVA (16 %), el pago se puede realizar en efectivo con Moneda Local, tarjeta de crédito o débito (aceptamos Visa, Master Card y American Express – No cobramos cargo por uso de Tarjeta), y cargo a habitación (sujeto a Voucher abierto o efectivo para solo uso de Alimentos y 
Bebidas). El gramaje corresponde a la proteína en crudo antes de ser cocinada y puede variar después de su cocción, le informamos a nuestros huéspedes que el consumo de ciertos ingredientes crudos o poco cocidos puede incrementar el riesgo de intoxicación alimenticia; entre otros carnes, aves, pescados, mariscos y huevos. 

Puede solicitar información sobre cualquier ingrediente al Gerente del restaurante. Los menores de 5 años no pagan, niños 6 a 12 años el menú de niños se cobra al 100% y del menú de adultos se cobra al 100% de los precios.

Our prices are in Mexican Pesos (M.N.) and include VAT (16%), payment can be made in cash with Local Currency, credit or debit card (we accept Visa, Master Card and American Express American Express – We do not charge a fee for Card use) , and room charge (subject to open Voucher or cash for Food and Beverage use only). 
The weight corresponds to the raw protein before being cooked and may vary after cooking, we inform our guests that consuming certain raw or undercooked ingredients may increase the risk of food poisoning; among others meat, poultry, fish, shellfish and eggs. You can request information about any ingredient to the Restaurant 

Manager. Children under 5 years old do not pay, children from 6 to 12 years old are charged 100% of the children’s menu and 100% of the adult menu prices.
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CÓCTEL DE FRUTAS TROPICALES
Semillas de chía, jugo de naranja $290

PARFAIT DE FRUTOS ROJOS 
Miel de Yucatán, yogurt griego, 
granola casera

$380

PAPAYA EN REBANADAS
Queso cottage $290

BOWL DE CHÍA 
Frutos del bosque, menta, 
leche de almendra

$350

FRUTAS ORGÁNICAS 
DE TEMPORADA EN REBANADAS 
Fresas, queso ricotta

$290

GRANOLA DE AMARANTO 
Fresa, miel artesanal, leche de almendra $290

CROISSANT DE CHOCOLATE $130

CROISSANT DE ALMENDRA $130

CROISSANT DE MANTEQUILLA $130

ROLES DE CANELA $130

MUFFIN ALL BRAN $180

MUFFIN DE BLUEBERRY $180

IN ICIO L IGERO

PANADERÍA

TROPICAL FRUIT COCKTAIL
Chia seeds, orange juice $290

MIXED BERRIES PARFAIT
Yucatan honey, greek yogurt, 
homemade granola

$380

SLICED PAPAYA
Cottage cheese $290

CHIA BOWL
Forrest berries, mint, almond milk $350

SEASONAL ORGANIC SLICED FRUITS
Strawberries, ricotta cheese $290

AMARANTH GRANOLA
Strawberry, artisanal honey, almond milk $290

CHOCOLATE CROISSANT $130

ALMOND CROISSANT $130

BUTTER CROISSANT $130

CINNAMON ROLLS $130

ALL BRAN MUFFIN $180

BLUEBERRY MUFFIN $180

LIGHT START

BAKERY
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STEAK & EGGS
Filete de res (4 oz), huevo estrellado, 
papas de desayuno, espárragos

$790 

FRITTATA DE ESPINACA
Espinaca baby, jitomate cherry, papas

$490

PINCHO DE TORTILLA
Tortilla española de papa

$510

HUEVOS ROTOS
2 Huevos estrellados, papas “rotas”, 
jamón serrano (40g)

$510 

ARMA TU OMELET
3 Huevos (enteros o claras), papas 
de desayuno, guarnición de vegetales

Opciones: 
Espinaca, cebolla, champiñones, 
jitomate, pimientos, jalapeños, chorizo, 
cheddar, queso fresco, queso Oaxaca, 

Salsa mexicana, salsa chipotle, 
cebolla encurtida picante, salsa habanero

$510

HUEVOS

STEAK & EGGS
4oz beef filet steak, sunny side up egg, 
breakfast potatoes, asparagus

$790 

SPINACH FRITTATA
Baby spinach, cherry tomato, potatoes

$490

TORTILLA PINCHO
Spanish potato omelet 

$510

HUEVOS ROTOS
Sunny side up eggs (2pc), “broken” 
potatoes, Serrano ham (40g)

$510 

BUILD YOUR OMELET
3 Eggs (whole or egg white), 
breakfast potatoes, vegetable side

Choice of:
Spinach, onion, mushrooms, tomatoes, 
bell peppers, jalapenos, chorizo, cheddar, 
queso fresco, Oaxaca cheese

Mexican sauce, chipotle sauce, 
spicy pickled onion, habanero sauce

$510

EGGS
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BURRITO DE HUEVO 
Tor t i l la  de  har ina ,  mozzare l la ,
f r i jo les  refr i tos ,  sa lsa  de tomate  verde

$490 

HUEVOS MOTULEÑOS
2 Huevos estre l lados,  tor t i l la  de  maíz 
cru j iente ,  f r i jo les  refr i tos ,  queso 
ranchero,  sa lsa  de j i tomate  ro jo , 
jamón de pavo,  ch ícharos,  p lá tano

$580

CHILAQUILES 
Totopos,  crema,  c i lantro , 
queso panela ,  cebol la
Opción de sa lsa  verde o  ro ja

$490

PAPADZULES 
Tor t i l la  de  maíz ,  huevos duros, 
sa lsa  de pepi ta

$520

MEXICANO
EGG BURRITO
Flour tortilla, mozzarella, 
refried beans, green tomato sauce

$490 

MOTULEÑO EGGS
2 Sunny side up eggs, crispy corn 
tortilla, refried beans, ranchero 
cheese, red tomato sauce, 
turkey ham, peas, plantain

$580

CHILAQUILES
Tortilla chips, sour cream, 
coriander, panela cheese, onions
Choice of green or red sauce

$490

PAPADZULES 
Corn tortilla, hard-boiled eggs, 
pepita sauce

$520

MEXICAN

SALMÓN AHUMADO (60G) $210

TOCINO (60G) $150

SALCHICHA DE DESAYUNO (60G) $150

JAMÓN DE PAVO SELLADO (60G) $150

EXTRAS
SMOKED SALMON (60G) ) $210

BACON (60G) $150

BREAKFAST SAUSAGE (60G) $150

PAN-SEARED TURKEY HAM (60G) $150

ADD ON
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HOT  CAKES
Compota de frambuesa y menta, 
crema batida con miel

 $490

HOT CAKE ALEMÁN DE CHOCOLATE
Frutos del bosque, salsa de chocolate

$550

FRENCH TOAST
Compota de manzana y cereza, 
jarabe de maple orgánico

$480 

DULCE

HOT CAKES
Strawberry-mint compote, 
whipping cream with honey

 $490

GERMAN CHOCOLATE PANCAKE
Forest berries, chocolate sauce

$550

FRENCH TOAST
Apple-cherry compote, 
organic maple syrup

$480 

SWEET

HOT CAKES VEGANOS DE PLÁTANO
Jarabe de maple, compota de plátano

$490

TOSTADA DE AGUACATE 
Focaccia, semillas de calabaza tostadas, 
lechuga, aderezo balsámico

$490

PORRIDGE DE KAMUT (GRANO ANCESTRAL) 
Pasas doradas, leche entera, 
almendras tostadas, frutos rojos

$490

SALUDABLE
VEGAN BANANA PANCAKES
Maple syrup, banana compote

$490

AVOCADO TOAST
Focaccia, roasted pumpkin seeds, 
lettuce, balsamic dressing

$490

KAMUT (ANCIENT GRAIN)  PORRIDGE
Golden raisins, whole milk, 
roasted almonds, berries

$490

HEALTHY


