
 
 
 
 
 
 

 
POUR COMMENCER... 

 
 

COEUR DE LAITUE AU PARMESAN REGGIANO 
 
 

SALADE DE HOMARD ‘BLEU’ JUSTE TIEDI,  
HARICOTS VERTS AIGUILLON, PECHE, VINAIGRETTE A LA VERVEINE                                                   

 
 

DEGUSTATION DE JAMBON IBERIQUE BELLOTA, SEÑORIO DE MONTANERA,  
PAN CON TOMATE 

 
 

THON ROUGE MARINE A L’AMONTILLADO, 
RATATOUILLE A L’ANANAS & POIVRE DE SECHUAN 

 
 

 ARTICHAUTS POIVRADE,  
CUITS DANS UN BOUILLON DE FEUILLES PARFUME A LA FLEUR D’ORANGER & RAISINS SECS 

 
 

‘OEUF A LA NEIGE’ JAUNE COULANT, GIROLLES & PETITS POIS AU SPECK 
 
 

FOIE GRAS DE CANARD CUIT DANS SA GRAISSE, 
CHUTNEY DE RHUBARBE, ORANGE & CELERI 

 
 

RISOTTO CREMEUX DE PETITS POIS & COTES DE BATAVIA, 
JAMBON PATA NEGRA 

 
 
 
 
 
 

SELON LES DISPOSITIONS REGIES PAR LE DECRET N° 2002-1465 EN DATE DU 17 DECEMBRE 2002, 
 

LES VIANDES BOVINES SERVIES DANS NOS RESTAURANTS PROVIENNENT DE FRANCE, D’ALLEMAGNE, DE 
NOUVELLE ZELANDE & D’AUSTRALIE 

 
 
 
 
 
 

 

5, rue de la Paix 
75002 Paris, France 
 
TELEPHONE  + 33 1 58 71 12 34 
FACSIMILE     + 33 1 58 71 12 35   
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ENSUITE... 

 
 

DOS DE BAR ETUVE A LA PULPE D’AVOCAT & CURRY, 
RIZ ‘VENERE’ LEGEREMENT CREME 

 
 

‘VAPEUR’ DE SAINT-PIERRE, 
CEBETTE & FENOUIL CONFIT, SUC DE PAMPLEMOUSSE SAFRANE  

 
 

SAUMON SAUVAGE D’ECOSSE AU KUMQUAT,  
ASPERGES VERTES, FENOUIL, CONDIMENT TAPENADE AU TAMARIN 

 
 

COTES D’AGNEAU DE LOZERE GRILLEES A LA FLEUR DE THYM,  
PANISSE & SALADE ‘BELLE NIÇOISE’ 

 
 

PIECE DE BOEUF WAGYU GRILLEE AUX SARMENTS DE VIGNE, 
COMPRESSION D’UNE POMME MACAIRE AUX AROMATES, COEUR DE SUCRINE AU VIEUX 

BALSAMIQUE 
 
 

FRICASSEE DE PINTADE FERMIERE POCHEE / GRILLEE, 
‘PASTEL’ D’AUBERGINES, CHUTNEY DE CEREALES 

 
 

LES GARNITURES 
 

POMME PUREE ‘BELLE DE FONTENAY’ AU BEURRE BORDIER 
 
 

EPINARDS A LA CREME PARFUMES A LA MUSCADE 
 
 
 
 

CARTE ÉLABORÉE PAR JEAN-FRANÇOIS ROUQUETTE 
 

SELON LES DISPOSITIONS RÉGIES PAR LE DÉCRET N° 2002-1467 EN DATE DU 17 DÉCEMBRE 2002, 
NOUS NOUS ENGAGEONS AVEC NOS FOURNISSEURS À GARANTIR LA PROVENANCE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES. 

 
PRIX NETS EN EUROS - TAXES & SERVICE COMPRIS 

MERCI DE BIEN VOULOIR NOTER QUE NOTRE ÉTABLISSEMENT N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES 

5, rue de la Paix 
75002 Paris, France 
 
TELEPHONE  + 33 1 58 71 12 34 
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LES ENCAS 
 
 
 

CAESAR SALADE AU ‘KING CRAB’ 
 
 

SALADE ‘BOEUF THAÏ’ 
 
 

CARPACCIO DE BOEUF ARGENTIN, COPEAUX DE PARMESAN & ROQUETTE 
 
 

‘LE BAGEL’, PHILADELPHIA, SAUMON FUME D’ECOSSE & GERME DE SALADE     
 
 

OEUFS BIO BROUILLES AU SAUMON FUME D’ECOSSE 
 
 

OEUFS BIO EN OMELETTE AUX MORILLES 
 
 

TARTARE DE BOEUF SIMMENTAL TAILLE AU COUTEAU DANS LE FILET 
PREPARE SELON VOTRE CHOIX 

 
 

PENNE RIGATE ARTISANALES,  
TOMATES, BASILIC, MOZZARELLA & OLIVES NOIRES 

 
 

PATES ‘TROFIE’ AU HOMARD, SEICHE, BISQUE A LA CITRONNELLE & BASILIC POURPRE  
 
 
 
 

 
 

TOUS LES SOIRS DE 20H A 22H, 
FENETRE OUVERTE SUR LA CUISINE ETOILEE DE JEAN-FRANÇOIS ROUQUETTE!  

 RESERVATION CONSEILLEE AU 01 58 71 10 60  

5, rue de la Paix 
75002 Paris, France 
 
TELEPHONE  + 33 1 58 71 12 34 
FACSIMILE     + 33 1 58 71 12 35   
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